ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL

MUNICIPIO DE MONTAURI

EDITAL DE PEGÃO PRESENCIAL Nº 005/2025
PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº 064/2025
Abertura: 04 de agosto  de 2025 (segunda-feira) 
Horário: 09:00h
Local: Sala de Reuniões da Prefeitura Municipal.

Tipo: MENOR PREÇO POR ITEM
Modo de Disputa: ABERTO

Objeto: Aquisição de Gêneros alimentícios para merenda escolar.


O PREFEITO MUNICIPAL DE MONTAURI/RS, no uso de suas atribuições, torna público, para conhecimento dos interessados, que, na Prefeitura Municipal de MONTAURI, sito na Rua Via Cadorna, nº. 600, Centro, na cidade de Montauri/RS, encontra-se aberta licitação na modalidade de PREGÃO PRESENCIAL, conforme descrito nesse edital e seus anexos, e nos termos da Lei Federal nº 14.133, de 1º de abril de 2021, e do Decreto Municipal nº 1.533 de 28 de junho de 2023, encerrando-se o prazo para recebimento dos envelopes da PROPOSTA DE PREÇO e dos DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO no dia e até a hora acima mencionados, no seguinte local: Rua Via Cadorna, nº 600, Centro, na cidade de Montauri/RS.
Maiores informações encontram-se à disposição dos interessados na Prefeitura Municipal de Montauri/RS, na Rua Via Cadorna, nº 600, Centro, ou pelo telefone (54) 99661-7942, ou ainda através do e-mail: licitacao@montauri.rs.gov.br.

1 – DO OBJETO:
1.1. Aquisição de Gêneros Alimentícios para merenda escolar, conforme Anexo I do presente edital.

1.2. As quantidades possíveis de serem adquiridas são as compreendidas entre aquelas informadas como estimadas, no Anexo I, deste edital.

1.3. Os quantitativos indicados no Anexo I deste edital são meramente estimativos, não acarretando qualquer obrigação quanto a sua aquisição por parte desta municipalidade.

2 - DA APRESENTAÇÃO DOS ENVELOPES:

2.1. Para participação no certame, o licitante, além de atender ao disposto no item 6 deste edital, deve apresentar a sua proposta de preço e documentos de habilitação em dois envelopes distintos, fechados e identificados, respectivamente como nº 01 e 02, para o que sugere-se a seguinte inscrição:
MUNICÍPIO DE MONTAURI - RS

PREGÃO Nº 005/2025
ENVELOPE Nº 01 – PROPOSTA DE PREÇOS

LICITANTE: (nome da empresa)

________________________________________________________________________

             MUNICÍPIO DE MONTAURI - RS 


PREGÃO Nº 005/2025

ENVELOPE Nº 02 - DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO


LICITANTE: (nome da Empresa)

3 - DA REPRESENTAÇÃO E DO CREDENCIAMENTO:

3.1.
A documentação referente ao credenciamento deverá ser apresentada fora dos envelopes.

3.2.
O credenciamento será realizado, até as 09:00 horas do dia 04 de agosto de 2025 (segunda-feira), devendo serem observadas pelo licitante, as seguintes condições e exigências:

3.3. O credenciamento será efetuado da seguinte forma:
a) se dirigente, proprietário, sócio da empresa proponente, deverá ser apresentada cópia autenticada do respectivo Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado; em se tratando de sociedade comercial, e, no caso de sociedade por ações, acompanhado de documento de eleição de seus administradores; no caso de sociedade civil, inscrição do ato constitutivo, acompanhado de prova de diretoria em exercício; em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no País,  decreto de autorização, no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigações em decorrência de tal investidura e para prática de todos os demais atos inerentes ao certame.

b) se representante legal, deverá apresentar:

b.1) instrumento público ou particular de procuração, este com a firma do outorgante reconhecida em cartório, em que conste o nome da empresa outorgante, bem como de todas as pessoas com poderes para a outorga de procuração, e, também, o nome do outorgado, constando ainda, a indicação de amplos poderes para dar lance(s) em licitação pública; OU
 b.2) termo de credenciamento (conforme modelo no Anexo II deste edital) outorgados pelos representantes legais do licitante, comprovando a existência dos necessários poderes para formulação de propostas e para prática de todos os demais atos inerentes ao certame, com assinatura reconhecida em cartório. 

c) se empresa individual, cópia autenticada, do registro comercial, devidamente registrado.

Observação 1: Em ambos os casos (b.1 ou b.2), deverá ser acompanhado do Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado, em se tratando de sociedades comerciais, e, no caso de sociedade por ações, acompanhado de documentos de eleição de seus administradores,

Observação 2 - A licitante poderá apresentar a versão consolidada do documento solicitado, devendo o mesmo estar acompanhado de todas as alterações posteriores, se houverem;

3.3.1.  É obrigatória a apresentação de documento de identidade.

3.4.  Caso o contrato social ou o estatuto determinem que mais de uma pessoa deva assinar o credenciamento para o representante da empresa, a falta de qualquer uma delas invalida o documento para os fins deste procedimento licitatório.

3.5. Para exercer os direitos de ofertar lances e/ou manifestar intenção de recorrer, é obrigatória a presença da licitante ou de seu representante em todas as sessões públicas referentes à licitação.

OBS.: Todos os documentos, exigidos no credenciamento, poderão ser apresentados em original, por qualquer processo de cópia autenticada por tabelião, ou retirados via Internet, ou publicação em órgão da imprensa oficial.
3.6.
O uso de telefone celular durante a sessão de lances só poderá ser usado com a permissão do Pregoeiro.
3.7.   A empresa que pretender se utilizar dos benefícios previstos nos art. 42 a 45 da Lei Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006, disciplinados nos itens 6.1.1 e 6.1.2, deste edital, deverão apresentar, fora dos envelopes, no momento do credenciamento, declaração, firmada por contador, de que se enquadra como microempresa ou empresa de pequeno porte, sob pena de eventual omissão caracterizar-se como renúncia tácita aos benefícios previstos na lei antes referida (Modelo Anexo III); 
3.8 Declaração que que no ano-calendário de realização da licitação, a microempresa ou a empresa de pequeno porte ainda não celebrou contratos com a Administração Pública, cujos valores somados extrapolem a receita bruta máxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte (Modelo Anexo VII);

3.9. Apresentar, ainda, declaração de que cumprem os requisitos de habilitação esta declaração deverá ser apresentada fora dos envelopes (Modelo Anexo IV).

Obs.1: Todos os documentos, exigidos no presente instrumento convocatório, poderão ser apresentados em original, por qualquer processo de cópia autenticada por tabelião, ou publicação em órgão da imprensa oficial e/ou por servidor do Município.

Obs.2: Serão aceitos os documentos assinados digitalmente através de cópia simples impressa.
4 - DO RECEBIMENTO E ABERTURA DOS ENVELOPES:

4.1. No dia, hora e local mencionados no preâmbulo deste Edital, na presença das licitantes e demais pessoas presentes à Sessão Pública do Pregão, o Pregoeiro, inicialmente, receberá os envelopes nº. 01 - PROPOSTA DE PREÇO e 02 - DOCUMENTOS.

4.2. Uma vez encerrado o prazo para a entrega dos envelopes acima referidos, não será aceita a participação de nenhum licitante retardatário.

4.3.  O Pregoeiro realizará o credenciamento dos interessados, os quais deverão comprovar por meio de instrumento próprio, poderes para formulação de ofertas e lances verbais e para a prática dos demais atos do certame.

5 - DA PROPOSTA (Envelope nº 01):

5.1. A proposta deverá ser apresentada no Envelope nº 1, OBRIGATORIAMENTE, em meio eletrônico conforme estabelecido nos itens 5.1.1, 5.1.2 e 5.1.3. A proposta, além de apresentada em meio eletrônico, deverá ser impressa diretamente do sistema eletrônico utilizado para digitação. Os licitantes devem estar atentos para que o código de segurança gerado no documento seja idêntico ao do arquivo eletrônico. De igual forma a proposta deverá conter assinatura quando da apresentação.

5.1.1. Para apresentação de propostas em meio eletrônico “pen drive”, as empresas deverão baixar do site: www.cittainformatica.com.br, o sistema de digitação de propostas versão 2.5. 
5.1.2. O Município disponibilizará o arquivo para importação dos itens para digitação, através do e-mail: marta@montauri.rs.gov.br ou licitacao@montauri.rs.gov.br ou no site www.pmmontauri.com.br. Qualquer dúvida favor entrar em contato com a Prefeitura Municipal de Montauri/RS.

5.1.3. As empresas deverão sanar junto a Prefeitura, possíveis dúvidas quanto a forma de apresentação das propostas em meio eletrônico “ pen drive”.

5.1.4. A apresentação da proposta implica na aceitação de todos os termos do presente edital, inclusive com a vigência da proposta que será pelo prazo mínimo de 60 (sessenta) dias corridos, a contar da data de abertura da sessão do pregão, estabelecida no preâmbulo desse edital.
OBS: Erros de natureza formal que não alterem o valor da propostas, bem como  quaisquer inserções na proposta que visem modificar, extinguir ou criar direitos, sem previsão no edital,  serão tidas como inexistentes, aproveitando-se a proposta no que não for conflitante com o instrumento convocatório.

5.2. Deve ser indicado preço por item, em moeda nacional. No referido preço deverão estar incluídas quaisquer vantagens, abatimentos, impostos, taxas e contribuições sociais, obrigações trabalhistas, previdenciárias, fiscais e comerciais, que eventualmente incidam sobre os itens.
5.3. A marca do produto ofertado, se houver, consoante as exigências editalícias.
5.4. Será considerado, para fins de julgamento, o valor por item constante no preço até, no máximo, duas casas decimais após a vírgula.
5.5. os preços propostos considerados inexequíveis serão desconsiderados.
5.6.  Será considerado, para fins de julgamento, os valores máximos (valores de referência) constantes no anexo I.
6 – DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO

6.1. HABILITAÇÃO FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA (envelope 02)
6.1. Para fins de habilitação neste Pregão, o licitante deverá apresentar, dentro do ENVELOPE Nº 02, os seguintes documentos de habilitação, em vigor na data de abertura da Sessão Pública do Pregão:

6.1.1.  Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica (CNPJ);
6.1.2. Certidão negativa de débitos relativos aos tributos federais e a dívida ativa da União, emitida com base na Portaria conjunta RFB/PGFN nº 1751/2014.

6.1.3.  Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual;

6.1.4.  Prova de regularidade com a Fazenda Municipal;
6.1.5.  Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS), demonstrando a situação regular no cumprimento dos encargos instituídos por Lei.

6.1.6. Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a apresentação de Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT);
6.1.7.  Licença Sanitária Municipal ou Estadual em vigor;
6.2. HABILITAÇÃO ECONÔMICO-FINANCEIRA:

6.2.1.  Certidão negativa da falência ou concordata expedida pelo distribuidor da sede da pessoa jurídica expedida no domicílio desta, com validade não superior a 30 (trinta) dias da expedição, se não houver validade especificada na Certidão.
6.3. DECLARAÇÕES

6.3.1. Declaração que não emprega menores de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, e de qualquer trabalho a menores de dezesseis anos, salvo na condição de aprendiz, a partir de quatorze anos, conforme art. 7o, inciso XXXIII da Constituição Federal, combinado com o art. 68, VI da Lei Federal n° 14.133/2021 (Modelo Anexo V); 
6.3.2. Declaração da licitante de inexistência de vínculo com órgão público (Modelo Anexo IX);

6.3.3. Declaração de que a propostas econômicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituição Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convenções coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas (Modelo anexo VIII);

6.3.4. Declaração que cumpre as exigências de reserva de cargos para pessoa com deficiência e para reabilitado da Previdência Social, previstas em lei e em outras normas específicas (Modelo Anexo VI);
6.3.5. Declaração da licitante, de que não pesa contra si, declaração de idoneidade e sob as penalidades cabíveis, a superveniência de fato impeditivo para contratar com o Poder Público (Modelo Anexo X).

OBS.1:   As certidões negativas deverão ser do domicílio ou da sede da licitante.

6.4. O envelope de documentação deste pregão que não for aberto ficará em poder do pregoeiro pelo prazo de 30 (trinta) dias, a partir da homologação da licitação, findo o qual, o licitante deverá retirá-lo, ou a administração providenciará sua devolução através de Aviso de Recebimento (A.R.).

6.5. A falta de quaisquer dos documentos exigidos no Edital, implicará na inabilitação da licitante, sendo vedada, sob qualquer pretexto, a concessão de prazo para complementação da documentação exigida para a habilitação.

6.6. Não serão aceitos protocolos de entrega ou solicitação de documento em substituição aos documentos requeridos no presente Edital e seus Anexos.

6.7. Os documentos necessários à habilitação deverão ser, preferencialmente, apresentados conforme a sequência acima mencionada, e poderão ser apresentados em original, ou, se preferir, deverão ser apresentados através de cópia autenticada em cartório, por servidor  do município de Montauri/RS, ou publicação em órgão da imprensa oficial. Os documentos que forem apresentados em original não serão devolvidos, e passarão a fazer parte integrante deste processo licitatório.

6.8.  Quando se tratar de cópia de documento obtido através da Internet, este não precisa ser autenticado, uma vez que poderá terá sua validade confirmada pelo Pregoeiro e equipe de apoio.
7. VEDAÇÕES

7.1. Não poderão disputar licitação ou participar da execução de contrato, direta ou indiretamente:

a) pessoa física ou jurídica que se encontre, ao tempo da licitação, impossibilitada de participar da licitação em decorrência de sanção que lhe foi imposta;

b) aquele que mantenha vínculo de natureza técnica, comercial, econômica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do órgão ou entidade contratante ou com agente público que desempenhe função na licitação ou atue na fiscalização ou na gestão do contrato, ou que deles seja cônjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

c) empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei nº 6.404, de 15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si;

d) pessoa física ou jurídica que, nos 5 (cinco) anos anteriores à divulgação do edital, tenha sido condenada judicialmente, com trânsito em julgado, por exploração de trabalho infantil, por submissão de trabalhadores a condições análogas às de escravo ou por contratação de adolescentes nos casos vedados pela legislação trabalhista;

e) agente público do órgão licitante, devendo ser observadas as situações que possam configurar conflito de interesses no exercício ou após o exercício do cargo ou emprego, nos termos da legislação que disciplina a matéria

7.2. O impedimento de que trata a alínea “a” do item 9.1, supra, será também aplicado ao licitante que atue em substituição a outra pessoa, física ou jurídica, com o intuito de burlar a efetividade da sanção a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilícito ou a utilização fraudulenta da personalidade jurídica do licitante.

7.3. Durante a vigência da Ata de Registro de Preços, é vedado ao contratado contratar cônjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do órgão contratante ou de agente público que desempenhe função na licitação ou atue na fiscalização ou na gestão da ata de registro de preços.

8. DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS E LANCES:

8.1. O pregoeiro verificará as propostas apresentadas e desclassificará fundamentadamente aquelas que não estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos no edital.

8.2. Serão desclassificadas as propostas que:

a) contiverem vícios insanáveis;

b) não obedecerem às especificações técnicas pormenorizadas no edital;

c) apresentarem preços inexequíveis ou permanecerem acima do orçamento estimado para a contratação após a fase de lances;

d) não tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administração;

e) apresentarem desconformidade com quaisquer outras exigências do edital, desde que insanável.

f) a verificação da conformidade das propostas poderá ser feita exclusivamente em relação à proposta mais bem classificada.

8.3. Quaisquer inserções na proposta que visem modificar, extinguir ou criar direitos, sem previsão no edital, serão tidas como inexistentes, aproveitando-se a proposta no que não for conflitante com o instrumento convocatório.

8.4. Somente poderão participar da fase competitiva os autores das propostas classificadas.

8.5. Será adotado o modo de disputa aberto, em que os licitantes apresentarão lances públicos e sucessivos.
8.5.1. Caso duas ou mais propostas iniciais apresentem preços iguais, será realizado desempate na forma de sorteio para determinação da ordem de oferta dos lances.

8.5.2. Os licitantes poderão oferecer lances verbais e sucessivos, em valores distintos e decrescentes, a partir da autora da proposta classificada em segundo lugar, até a proclamação da vencedora.

8.5.3. Dada a palavra a licitante, esta disporá de 02 (dois) minutos para apresentar nova proposta.

8.5.4. A diferença entre cada lance será determinado pelo Sr. Pregoeiro no ato da sessão, sendo vedada A variação entre os lances será estabelecida no momento do início dos lances pelo Pregoeiro.

8.5.5. Serão considerados intermediários os lances iguais ou superiores ao menor já ofertado.

8.5.6. O encerramento da etapa competitiva dar-se-á quando, convocadas pelo pregoeiro, as licitantes manifestarem seu desinteresse em apresentar novos lances.

8.6. Após a definição da melhor proposta, se a diferença em relação à proposta classificada em segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), a Administração poderá admitir o reinício da disputa aberta, para a definição das demais colocações.

8.7. A Administração poderá realizar diligências para aferir a exequibilidade das propostas ou exigir dos licitantes que ela seja demonstrada
9.. CRITÉRIOS DE DESEMPATE

9.1. Encerrada etapa de lances, será apurada a ocorrência de empate, nos termos dos arts. 44 e 45 da Lei Complementar nº 123/2006, sendo assegurada, como critério do desempate, preferência de contratação para as beneficiárias que tiverem apresentado as declarações de que trata o item 3 alínea “ d” deste Edital;

9.1.2. Entende-se como empate, para fins da Lei Complementar nº 123/2006, aquelas situações em que as propostas apresentadas pelas beneficiárias sejam iguais ou superiores em até 5% (cinco por cento) à proposta de menor valor.

9.1.3. Ocorrendo o empate, na forma do subitem anterior, proceder-se-á da seguinte forma:

a) A beneficiária detentora da proposta de menor valor será convocada para apresentar, no prazo de 5 (cinco) minutos, nova proposta, inferior àquela considerada, até então, de menor preço, situação em que será declarada vencedora do certame.

b) Se a beneficiária, convocada na forma da alínea anterior, não apresentar nova proposta, inferior à de menor preço, será facultada, pela ordem de classificação, às demais microempresas, empresas de pequeno porte ou cooperativas remanescentes, que se enquadrarem na hipótese do item 7.1. deste edital, a apresentação de nova proposta, no prazo previsto na alínea “a” deste item.

9.1.4. O disposto no item 11.1.2. não se aplica às hipóteses em que a proposta de menor valor inicial tiver sido apresentado por beneficiária da LC nº 123/2006.

9.2. Se não houver licitante que atenda ao item 11.1 e seus subitens, serão utilizados os seguintes critérios de desempate, nesta ordem:

a) disputa final, hipótese em que os licitantes empatados poderão apresentar nova proposta em ato contínuo à classificação;

b) avaliação do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual serão ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigações decorrentes de outras contratações;

c) desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientações dos órgãos de controle.

9.3 Em igualdade de condições, se não houver desempate, será assegurada preferência, sucessivamente, aos bens e serviços produzidos ou prestados por:

a) empresas estabelecidas no território do Estado;

b) empresas brasileiras;

c) empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no País;

e) empresas que comprovem a prática de mitigação, nos termos da Lei nº 12.187, de 29 de dezembro de 2009.
10.. NEGOCIAÇÃO E JULGAMENTO
12.1. Encerrada a etapa de lances da sessão pública, inclusive com a realização do desempate, se for o caso, o pregoeiro deverá encaminhar contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preço, para que seja obtida melhor proposta.
12.2. A resposta à contraproposta e o envio de documentos complementares, necessários ao julgamento da aceitabilidade da proposta, inclusive a sua adequação ao último lance ofertado, que sejam solicitados pelo pregoeiro, deverão ser encaminhadas no prazo estipulado pelo pregoeiro.
10.3. Encerrada a etapa de negociação, será examinada a proposta classificada em primeiro lugar quanto à adequação ao objeto e à compatibilidade do preço em relação valor de referência da Administração.

10.4. Não serão consideradas, para julgamento das propostas, vantagens não previstas no edital.

11. VERIFICAÇÃO DA HABILITAÇÃO

11.1. Encerrada a etapa de propostas, os documentos de habilitação serão examinados pelo pregoeiro, que verificará a autenticidade das certidões junto aos sítios eletrônicos oficiais de órgãos e entidades emissores. Após a entrega dos documentos para habilitação, não será permitida a substituição ou a apresentação de novos documentos, salvo em sede de diligência, para:

a) complementação de informações acerca dos documentos já apresentados pelos licitantes e desde que necessária para apurar fatos existentes à época da abertura do certame;

b) atualização de documentos cuja validade tenha expirado após a data de recebimento das propostas

11.2. Na análise dos documentos de habilitação, o pregoeiro poderá sanar erros ou falhas que não alterem a substância dos documentos e sua validade jurídica, mediante despacho fundamentado registrado e acessível a todos, atribuindo-lhes eficácia para fins de habilitação e classificação

11.3. As certidões apresentadas na habilitação, que tenham sido expedidas em meio eletrônico, serão tidas como originais após terem a autenticidade de seus dados e certificação digital conferidos pela Administração, dispensando nova apresentação, exceto se vencido o prazo de validade.
11.4. O beneficiário da Lei Complementar nº 123/2006, que tenha apresentado a declaração exigida, neste Edital e que possua alguma restrição na comprovação de regularidade fiscal e/ou trabalhista, terá sua habilitação condicionada ao envio de nova documentação, que comprove a sua regularidade, em 5 (cinco) dias úteis, a contar da data em que declarado vencedor, prazo que poderá ser prorrogado uma única vez, por igual período, a critério da Administração, desde que seja requerido pelo interessado, de forma motivada e durante o transcurso do respectivo prazo.
11.5. Na hipótese de a proposta vencedora não for aceitável ou o licitante não atender às exigências para habilitação, o pregoeiro examinará a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificação, até a apuração de uma proposta que atenda ao edital. Nessa hipótese, classificada a proposta, será concedido o prazo previsto no item 13.1 para o envio da documentação de habilitação.

11.6. Constatado o atendimento às exigências estabelecidas no Edital, o licitante será declarado vencedor, oportunizando-se a manifestação da intenção de recurso.

12. DOS RECURSOS
12.1. Caberá recurso, no prazo de 3 (três) dias úteis, contado da data de intimação ou de lavratura da ata, em face de:

a) ato que defira ou indefira pedido de pré-qualificação de interessado ou de inscrição em registro cadastral, sua alteração ou cancelamento;

b) julgamento das propostas;

c) ato de habilitação ou inabilitação de licitante;

d) anulação ou revogação da licitação.

12.2. O prazo para apresentação de contrarrazões será o mesmo do recurso e terá início na data de intimação ou de divulgação da interposição do recurso.
12.3. Quanto ao recurso apresentado em virtude do disposto nas alíneas “b” e “c” do item 14.1 do presente Edital, serão observadas as seguintes disposições:

a) a intenção de recorrer deverá ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusão, e o prazo para apresentação das razões recursais será iniciado na data de intimação ou de lavratura da ata de habilitação ou inabilitação;

b) a apreciação dar-se-á em fase única.

12.4. O recurso será dirigido à autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisão recorrida, que, se não reconsiderar o ato ou a decisão no prazo de 3 (três) dias úteis, encaminhará o recurso com a sua motivação à autoridade superior, a qual deverá proferir sua decisão no prazo máximo de 10 (dez) dias úteis, contado do recebimento dos autos.

12.5. O acolhimento do recurso implicará invalidação apenas de ato insuscetível de aproveitamento.

12.6. O recurso interposto dará efeito suspensivo ao ato ou à decisão recorrida, até que sobrevenha decisão final da autoridade competente

13. ENCERRAMENTO DA LICITAÇÃO
13.1. Encerradas as fases de julgamento e habilitação, e exauridos os recursos administrativos, o processo licitatório será encaminhado à autoridade superior, que poderá:

a) determinar o retorno dos autos para saneamento de irregularidades;

b) revogar a licitação por motivo de conveniência e oportunidade;

c) proceder à anulação da licitação, de ofício ou mediante provocação de terceiros, sempre que presente ilegalidade insanável;

d) adjudicar o objeto e homologar a licitação.

14. CONDIÇÕES DE CONTRATAÇÃO

14.1. A Administração, no prazo de até 05 (cinco) dias, convocará os vencedores para assinar a Ata de Registros de Preços, sob pena de decair do direito à contratação, sem prejuízo das sanções previstas neste Edital.

14.2. O prazo de que trata o item anterior poderá ser prorrogado uma vez, pelo mesmo período, desde que seja feito de forma motivada.

14.3. Será facultado à Administração, quando o convocado não assinar o termo de contrato/Ata ou não aceitar ou não retirar o instrumento equivalente no prazo e nas condições estabelecidas neste Edital, convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificação, para a celebração do contrato nas condições propostas pelo licitante vencedor, sem prejuízo da aplicação das sanções cabíveis

14.4. Decorrido o prazo de validade da proposta indicado, sem convocação para a contratação, ficarão os licitantes liberados dos compromissos assumidos.

14.5. Na hipótese de nenhum dos licitantes aceitar a contratação, nos termos estabelecidos neste Edital, a Administração, observados o valor estimado e sua eventual atualização nos termos do edital, poderá:

a) convocar os licitantes remanescentes para negociação, na ordem de classificação, com vistas à obtenção de preço melhor, mesmo que acima do preço do adjudicatário;

b) adjudicar e celebrar o contrato nas condições ofertadas pelos licitantes remanescentes, atendida a ordem classificatória, quando frustrada a negociação de melhor condição.

14.6. A recusa injustificada do adjudicatário em assinar o contrato ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administração caracterizará o descumprimento total da obrigação assumida e o sujeitará às penalidades legalmente estabelecidas, previstas neste edital, e à imediata perda da garantia de proposta em favor do órgão licitante.

15. VIGÊNCIA DO CONTRATO

15.1. O presente contrato vigorará até 30/12/2026, a contar de sua assinatura, ou até retirada total dos itens, o que ocorrer primeiro.
16 - DO PRAZO DE ENTREGA DOS PRODUTOS

16.1. O objeto deste pregão presencial, deverá ser entregue pela empresa vencedora, no Município de Montauri/RS, junto a Escola Municipal Borges de Medeiros, conforme as necessidades e solicitação enviadas pelo município, podendo não ser retirados todos os itens.
17 - DO PAGAMENTO:
17.1. O pagamento será efetuado no prazo de até 05 (cinco) dias úteis após a entrega dos produtos, e  mediante a apresentação da respectiva Nota Fiscal.
17.1.1. Nos termos da Instrução Normativa nº. 1234/2012 da Receita Federal do Brasil e de acordo com a tese fixada no Tema nº. 1130 da Repercussão Gera do STF que deu interpretação conforme à Constituição Federal do art. 64 da Lei Federal nº. 9.430/1996 para atribuir aos Municípios a titularidade das receitas arrecadadas a título de imposto de renda retido na fonte incidente sobre valores pagos pela Administração Municipal a pessoas físicas ou jurídicas contratadas para a prestação de bens ou serviços, para fins de imposto de renda retido na fonte de que trata o art. 158, inciso I da Constituição Federal, nas contratações de empresas enquadradas no sistema de lucro presumido ou lucro real, será observado o disposto no art. 64 da Lei Federal nº. 9.430/96 e também a Instrução Normativa nº. 1234/2012 da Receita Federal do Brasil, devendo a empresa destacar o valor a ser retido, na respectiva Nota Fiscal, conforme dispõe o parágrafo segundo do artigo 2º da IN 1234/2012.

17.2. As despesas decorrentes do presente edital correrão à conta das seguintes dotações orçamentárias, por conta do orçamento vigente:
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO E CULTURA

07.2050 – Merenda escolar Ensino Fundamental  
3.3.90.30.00.1500 – Material de Consumo V. 403

3.3.90.30.00.1552/1006 – Material de Consumo V. 404

3.3.90.30.00.1550/1009 – Material de Consumo V. 184

07.2057 – Merenda ao Ensino Infantil- pré-escola

3.3.90.30.00.1500 – Material de Consumo V. 496

3.3.90.30.00.1552/1006 – Material de Consumo V. 361

07.2058 – Merenda ao Ensino Infantil- Creche

3.3.90.30.00.1500 – Material de Consumo V. 203

3.3.90.30.00.1552/1006 – Material de Consumo V. 318

3.3.90.30.00.1569/1070 – Material de Consumo V. 319

18. SANÇÕES ADMINISTRATIVAS

18.1. O licitante ou o contratado será responsabilizado administrativamente, mediante concessão do direito ao contraditório e à ampla defesa, pelas seguintes infrações:

a) dar causa à inexecução parcial do contrato;

b) dar causa à inexecução parcial do contrato que cause grave dano à Administração, ao funcionamento dos serviços públicos ou ao interesse coletivo;

c) dar causa à inexecução total do contrato;

d) deixar de entregar a documentação exigida para o certame;

e) não manter a proposta, salvo em decorrência de fato superveniente devidamente justificado;

f) não celebrar o contrato ou não entregar a documentação exigida para a contratação, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

g) ensejar o retardamento da execução ou da entrega do objeto da licitação sem motivo justificado;

h) apresentar declaração ou documentação falsa exigida para o certame ou prestar declaração falsa durante a licitação ou a execução do contrato;

i) fraudar a licitação ou praticar ato fraudulento na execução do contrato;

j) comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

l) praticar atos ilícitos com vistas a frustrar os objetivos da licitação;

m) praticar ato lesivo previsto no art. 5º da Lei nº 12.846, de 1º de agosto de 2013.
18.2. Serão aplicadas ao responsável pelas infrações administrativas previstas no item 18.1 deste edital as seguintes sanções:

a) advertência;

b) multa de no mínimo 0,5% (cinco décimos por cento) e máximo de 30% (trinta por cento) do valor do objeto licitado ou contratado;

c) impedimento de licitar e contratar, no âmbito da Administração Pública direta e indireta do órgão licitante, pelo prazo máximo de 3 (três) anos.

d) declaração de inidoneidade para licitar ou contratar no âmbito da Administração Pública direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo mínimo de 3 (três) anos e máximo de 6 (seis) anos

18.3 As sanções previstas nas alíneas “a”, “c” e “d” do item 18.2. do presente Edital poderão ser aplicadas cumulativamente com a prevista na alínea “b” do mesmo item.

18.4. A aplicação de multa de mora não impedirá que a Administração a converta em compensatória e promova a extinção unilateral do contrato com a aplicação cumulada de outras sanções, conforme previsto no item 22.2 do presente Edital. 

18.5. Se a multa aplicada e as indenizações cabíveis forem superiores ao valor de pagamento eventualmente devido pela Administração ao contratado, além da perda desse valor, a diferença será descontada da garantia prestada ou será cobrada judicialmente.

18.6. A aplicação das sanções previstas no item 22.2. deste Edital não exclui, em hipótese alguma, a obrigação de reparação integral do dano causado à Administração Pública.

18.7. Na aplicação da sanção prevista no item 18.2, alínea “b”, do presente edital, será facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias úteis, contado da data de sua intimação.

18.8. Para aplicação das sanções previstas nas alíneas “c” e “d” do item 18.2 do presente Edital o licitante ou o contratado será intimado para, no prazo de 15 (quinze) dias úteis, contado da data de intimação, apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

18.9. Na hipótese de deferimento de pedido de produção de novas provas ou de juntada de provas julgadas indispensáveis pela comissão, o licitante ou o contratado poderá apresentar alegações finais no prazo de 15 (quinze) dias úteis, contado da data da intimação.

18.10. Serão indeferidas pela comissão, mediante decisão fundamentada, provas ilícitas, impertinentes, desnecessárias, protelatórias ou intempestivas.

18.11. A personalidade jurídica poderá ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a prática dos atos ilícitos previstos nesta Lei ou para provocar confusão patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sanções aplicadas à pessoa jurídica serão estendidos aos seus administradores e sócios com poderes de administração, a pessoa jurídica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relação de coligação ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado, observados, em todos os casos, o contraditório, a ampla defesa e a obrigatoriedade de análise jurídica prévia.

18.12. É admitida a reabilitação do licitante ou contratado perante a própria autoridade que aplicou a penalidade, exigidos, cumulativamente:

a) reparação integral do dano causado à Administração Pública;

b) pagamento da multa;

c) transcurso do prazo mínimo de 1 (um) ano da aplicação da penalidade, no caso de impedimento de licitar e contratar, ou de 3 (três) anos da aplicação da penalidade, no caso de declaração de inidoneidade;

d) cumprimento das condições de reabilitação definidas no ato punitivo;

e) análise jurídica prévia, com posicionamento conclusivo quanto ao cumprimento dos requisitos definidos neste artigo.

18.13. A sanção pelas infrações previstas nas alíneas “h” e “m” do item 18.2 do presente edital exigirá, como condição de reabilitação do licitante ou contratado, a implantação ou aperfeiçoamento de programa de integridade pelo responsável.

19. PEDIDOS DE ESCLARECIMENTOS E IMPUGNAÇÕES

19.1. Os pedidos de esclarecimentos referentes ao processo licitatório e os pedidos de impugnações poderão ser enviados ao pregoeiro, até três dias úteis anteriores à data fixada para abertura da sessão pública, mediante protocolo no  setor de licitações, sito na Rua Via Cadorna, nº. 600, Centro, na cidade de Montauri/RS, ou pelo e-mail pmmontauri@montauri.rs.gov.br ou licitacao@montauri.rs.gov.br   no horário compreendido entre as 7:30h às 11:30h e das 13h ás 17:00 horas.
19.2. As respostas aos pedidos de esclarecimentos e às impugnações serão divulgadas pelo órgão licitante no site do município: www.montauri.rs.gov.br
20.  DAS OBRIGAÇÕES:

20.1. Da Contratante:

20.1.1. Atestar nas notas fiscais/faturas a efetiva realização, objeto desta licitação;

20.1.2. Aplicar a empresa vencedora penalidades, quando for o caso;

20.1.3. Prestar à CONTRATADA toda e qualquer informação por esta solicitada, necessária à perfeita execução do Contrato;

20.1.4. Efetuar o pagamento à CONTRATADO conforme disposto no edital, após a entrega da nota fiscal no setor competente;

20.1.5. Notificar, por escrito, à CONTRATADA da aplicação de qualquer sanção.
20.2. Da Contratada:

20.2.1. Executar o objeto licitado conforme especificações deste edital e em consonância com a proposta de preços;
20.2.2. Manter, durante toda a execução do contrato, em compatibilidade com as obrigações assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na licitação;

20.2.3. Arcar com eventuais prejuízos e danos causados ao CONTRATANTE e/ou a terceiros, provocados por dolo ou culpa, ineficiência ou irregularidade cometida na execução dos serviços;

20.2.4. Arcar com todas as despesas com transporte, taxas, impostos ou quaisquer outros acréscimos legais, que correrão por conta exclusivas do CONTRATADO;

20.2.5. Providenciar a imediata correção das deficiências e/ou irregularidades dos materiais, apontadas pelo CONTRATANTE; 

20.2.6. Aceitar, nas mesmas condições contratuais, os acréscimos ou supressões que se fizerem necessários no quantitativo do objeto desta licitação, nos limites legais;

20.2.7. Fornecer o objeto licitado, no preço, prazo e forma estipulados na proposta; 

20.2.8. Fornecer os produtos de boa qualidade, dentro dos padrões exigidos neste edital.

21. DAS DISPOSIÇÕES GERAIS:

21.1. A proponente que vier a ser contratada ficará obrigada a aceitar, nas mesmas condições contratuais, os acréscimos ou supressões que se fizerem necessários, por conveniência da Administração, dentro do limite permitido pelo artigo 125, da Lei Federal nº 14.133/2021, sobre o valor inicial contratado.

21.2. Após a apresentação da proposta, não caberá desistência, salvo por motivo justo decorrente de fato superveniente e aceito pelo pregoeiro.
21.3. A Administração tem a prerrogativa de fiscalizar o cumprimento satisfatório do objeto da presente licitação, por meio de agente designado para tal função, conforme o disposto na Lei nº 14.133/2021.

21.4. Em caso de divergência entre o edital e seus anexos, prevalecerá o disposto no edital.

21.5. São anexos deste Edital:

ANEXO I – TERMO DE REFERÊNCIA - LISTA DE ALIMENTOS – MERENDA ESCOLAR
ANEXO II - MODELO DE CREDENCIAMENTO

ANEXO III – MODELO DECLARAÇÃO ME/EPP
ANEXO IV – DECLARAÇÃO DE CUMPRIMENTO DOS REQUISITOS DE HABILITAÇÃO
ANEXO V – MODELO DECLARAÇÃO (MENORES)
ANEXO VI – DECLARAÇÃIO DE QUE CUMPRE O ART. 63, IV; (Reserva de cargos PCD);

ANEXO VII – DECLARAÇÃO DE QUE CUMPRE O ART. 4, § 2º DA LEI 14.133/21 (limite de valor das Me-EPP);

ANEXO VIII – DECLARAÇÃO DE QUE CUMPRE O ART. 63, § 1º DA LEI 14.133/21 (integralidade da proposta);
ANEXO IX – DECLARAÇÃO DA LICITANTE DE INEXISTÊNCIA DE VÍNCULO COM ÓRGÃO PÚBLICO;
ANEXO X - MODELO DE DECLARAÇÃO DE IDONEIDADE;
ANEXO XI – MINUTA DO CONTRATO.
21.6. Fica eleito, de comum acordo entre as partes, o Foro da Comarca de Guaporé/RS, para dirimir quaisquer litígios oriundos da licitação e do contrato decorrente, com expressa renúncia a outro qualquer, por mais privilegiado que seja.

 Edital a disposição no site www.montauri.com.br (link editais), demais informações aos interessados poderão ser solicitadas por escrito, ao Município de Montauri, setor de licitações, sito na Rua Via Cadorna, 600, através dos e-mails: licitacao@montauri.rs.gov.br ou marta@montauri.rs.gov.br pelo telefone (54) 99661-7942, no horário de expediente



Montauri/RS, 22 de julho de 2025.
NELCIR STEFENON
Prefeito Municipal 
ANEXO I
 PREGÃO PRESENCIAL Nº 005/2025
Aquisição de Gêneros alimentícios para merenda escolar
TERMO DE REFERÊNCIA
LISTA DE ALIMENTOS - ALIMENTAÇÃO ESCOLAR- 2025
	Itens
	Especificações
	Quant.
	Vlr. Unit.
	Vlr. Total

	01
	ABACAXI– Abacaxi in natura, em estágio de maturação ideal para o consumo , com casca firme, íntegra, sem rachaduras, podridões, lesões, manchas ou sinais de fungos e pragas. Frutas frescas, inteiras, limpas, sem resíduos de defensivos agrícolas, de coloração característica da variedade, com peso unitário entre 1,2 kg e 2,5 kg. Por Unidade.
	150 unid
	9,30
	

	02
	AÇÚCAR BRANCO- Açúcar cristal branco, granulado, classe cristal tipo 1, isento de impurezas, umidade excessiva e qualquer substância estranha ao produto. Embalagem plástica transparente e resistente de 2 kg.
	25 pacotes
	8,99
	

	03
	AÇÚCAR MASCAVO- obtido da cana-de-açúcar, não refinado, sem adição de aditivos químicos, com coloração marrom-escura característica, sabor suave de melaço, granulação fina a média, isento de sujidades, grumos, umidade excessiva, parasitas, fermentação, odor ou sabor estranho. Por kg
	25kg
	17,50
	

	04
	ACHOCOLATADO- Achocolatado em pó com teor reduzido de açúcares simples, contendo no mínimo 25% de cacau em pó, enriquecido com vitaminas (A, C, D, E e complexo B) e minerais (ferro e zinco), conforme recomendação nutricional do PNAE. Embalagem de 800g
	40 unidades
	13,80
	

	05
	ALHO- Alho in natura,  bulbos íntegros, secos, firmes, bem formados, com dentes uniformes e coloração característica da variedade. Deve estar livre de brotações, umidade excessiva, bolores, parasitas, odores estranhos, trincas, rachaduras ou sinais de apodrecimento.
	20 unidades
	9,90
	

	06
	ARROZ BRANCO-  polido, tipo 1, classe longo fino, beneficiado, grãos inteiros, secos, limpos, livres de sujidades, umidade excessiva, fermentação, insetos vivos ou mortos, mofo, odor estranho ou qualquer substância estranha ao produto. Embalagem de 2kg
	70 pctes
	9,90
	

	07
	ARROZ PARABOLIZADO-  polido, tipo 1, classe longo fino, grãos inteiros, uniformes, limpos, secos, com coloração amarelo-dourada característica do processo de parboilização. Isento de grãos fermentados, mofados, com cheiro estranho, sujidades, impurezas, fragmentos de insetos, umidade excessiva. Produto beneficiado por processo tecnológico que preserve o valor nutritivo e permita maior resistência ao cozimento. Embalagem de 2kg
	100 pacotes
	10,00
	

	08
	AVEIA EM FLOCOS FINOS–Aveia em flocos finos, isenta de adição de açúcares, sal, conservantes, aromatizantes ou qualquer aditivo químico. Produto deve apresentar-se seco, limpo, isento de impurezas, grumos, odores estranhos, fermentação, insetos vivos ou mortos, mofo ou qualquer outro sinal de deterioração. Produto 100% natural, rico em fibras, adequado ao consumo direto ou preparo de alimentos.

Composição: aveia em flocos finos (único ingrediente.
Embalagem de 200g
	60 pacotes
	3,40
	

	09
	AZEITE DE OLIVA- extra virgem, extraído por processo mecânico (primeira prensagem a frio), 100% puro, sem mistura com outros óleos vegetais. Deve apresentar coloração verde ou amarelo-esverdeada, aroma e sabor característicos, sem ranço, odores estranhos, turbidez ou sedimentos fora do padrão.

Frascos de vidros de 500 ml
	10 unid
	39,90
	

	10
	APRESUNTADO- produto cárneo industrializado, elaborado com carne suína e/ou bovina cozido.
Deve possuir perfil nutricional adequado, com teor máximo de 400 mg de sódio por 100g, ausência de corantes artificiais, e adição mínima de aditivos químicos. Produto deve apresentar coloração rosada uniforme, odor característico, ausência de exsudação, mofo, rancidez ou sinais de deterioração.
	40 kg
	26,99
	

	11
	BANANA- Banana in natura, variedade Prata, Nanica ou Caturra, com casca firme e intacta, em estágio de maturação ideal para o consumo, com polpa firme, sem machucados, podridões, trincas, rachaduras, lesões, mofo ou sinais de pragas. Fruta inteira, fresca, limpa, livre de resíduos de defensivos agrícolas, odor estranho, umidade excessiva ou sujidades.
	1000 Kg
	5,00
	

	12
	BATATA DOCE-  in natura, raiz íntegra, firme, com casca lisa ou levemente rugosa, de coloração uniforme (roxa, branca ou amarelada, conforme variedade), livre de brotos, rachaduras, podridões, cortes, umidade excessiva, manchas escuras ou outros sinais de deterioração. Raízes devem estar limpas, sem presença de terra, insetos, fungos, ferimentos ou odores estranhos.
	300kg
	3,99
	

	13
	BATATA INGLESA – in natura,  variedade lisa ou com casca fina, tubérculos inteiros, firmes, de coloração uniforme (amarela clara ou rosada, conforme variedade), isentos de brotações, cortes, rachaduras, manchas, podridões, umidade excessiva, insetos ou fungos.
Produto fresco, limpo, livre de sujidades, resíduos de terra ou defensivos agrícolas
	100 Kg
	5,00
	

	14
	BETERRABA- in natura, raízes inteiras, firmes, frescas, limpas, coloração externa e interna roxa intensa característica, isentas de rachaduras, podridões, brotações, cortes profundos, furos, insetos, manchas, odores estranhos ou sinais de deterioração. 
	60Kg


	8,50
	

	15
	BOLACHA , TIPO MAISENA ,seca, crocante, com formato retangular ou redondo, coloração clara característica, com leve sabor adocicado, isenta de recheio, cobertura ou aditivos artificiais.
	40pct
	6,99
	

	16
	BOLACHA DE GERGELIM, Bolacha salgada assada, com adição de sementes de gergelim, crocante, com sabor suave, coloração clara e uniforme, isenta de recheios, coberturas, corantes artificiais, conservantes e gordura trans. Pacote de 400g
	40pct
	8,99
	

	17
	BOLACHA INTEGRAL,Bolacha integral, do tipo seca e crocante, elaborada com farinha de trigo integral como principal ingrediente, podendo conter aveia, sementes ou outros cereais integrais. Deve apresentar sabor suave, coloração característica, textura crocante e ser isenta de recheio, cobertura, corantes artificiais, conservantes e gordura trans. (pacote de 400g)
	40 pct
	9,10
	

	18
	BOLACHA TIPO MARIA, seca, crocante, de sabor levemente adocicado, formato redondo, coloração clara característica, sem recheio ou cobertura. Deve ser isenta de corantes artificiais, conservantes, gordura trans e aditivos químicos.  embalagem com 740g. Sabor baunilha ou chocolate. (Por pacote).
	40 pct
	11,90
	

	19
	BISCOITO DE POLVIHO- assado, crocante, leve.
Produto de fácil mastigação, com textura leve e sabor suave, próprio para consumo infantil.  Isento de gordura trans.

Pacote de 90g
	40 pct
	6,80
	

	20
	BRÓCOLIS- in natura, com floretes firmes, coloração verde intensa e uniforme, talos crocantes, folhas frescas (se houver), livre de amarelamento, murchamento ou sinais de deterioração.
Produto isento de insetos, mofo, manchas, machucados, odor estranho, resíduos de terra ou pesticidas.

Maço médio de 300g a 500g
	100 unid
	9,90
	

	21
	CACAU EM PÓ – Cacau em pó 100%, natural, sem adição de açúcar, leite, aromatizantes, corantes ou conservantes, com coloração marrom escura, sabor e odor característicos. .Produto isento de glúten e de qualquer tipo de aditivo químico ou ingrediente artificial.

Embalagem de 100g a 200g
	25 pacotes
	10,90
	

	22
	CARNE BOVINA MOÍDA de primeira qualidade, sem ossos, obtida a partir de cortes musculares inteiros, moída uma única vez, com teor de gordura máximo de 15%, livre de nervos, cartilagens, glândulas, coágulos, fragmentos de ossos, sebo ou qualquer material estranho. Produto in natura, congelado imediatamente após o processamento, isento de conservantes, corantes ou aditivos.
	150 Kg
	37,80
	

	23
	CARNE BOVINA PURA- sem osso, proveniente de cortes do dianteiro ou traseiro (como patinho, acém, coxão duro ou chã de dentro), in natura, congelada, obtida exclusivamente de músculos esqueléticos, isenta de nervos, cartilagens, sebo, gordura excessiva (máx. 15%), coágulos, glândulas, pele ou miúdos. Produto não processado e sem adição de qualquer ingrediente, inclusive sal, conservantes ou aditivos químicos. Pode ser entregue em peça inteira, em cubos ou porcionada.
	150 kg
	49,00
	

	24
	CEBOLA- in natura, variedade amarela ou roxa, bulbo inteiro, firme, seco, limpo, com casca externa aderida e de coloração uniforme, livre de brotos, manchas, rachaduras, cortes, umidade excessiva, fungos, odores estranhos ou sinais de deterioração.
	70 kg
	4,00
	

	25
	CENOURA- in natura, raízes inteiras, firmes, limpas, com coloração alaranjada uniforme e intensa,  com casca lisa ou levemente rugosa, sem rachaduras, cortes profundos, brotos, manchas, furos de insetos, podridões, odores estranhos ou sinais de deterioração.
	60 kg
	5,99
	

	26
	COUVE FLOR-  in natura, fresca, com inflorescência compacta, firme, coloração branca ou creme clara uniforme, talos e folhas verdes e firmes (quando presentes), sem manchas, amarelamento, pontos escurecidos, sinais de murcha, fungos, insetos, odores estranhos ou deterioração.
	70 unid
	9,75
	

	27
	DOCE DE LEITE-  em pasta, cremoso, com coloração marrom-clara uniforme, sabor e odor característicos, isento de grumos, açúcares cristalizados, fermentações.
Produto obtido a partir da cocção do leite com açúcar. Pote grande de 990g.
	30 unid
	11,90
	

	28
	ERVILHA-verde em conserva, grãos inteiros, tenros, de coloração verde-clara uniforme, com sabor e odor característicos. Produto esterilizado comercialmente, isento de aditivos artificiais, corantes, conservantes químicos, pedaços de vagem, cascas em excesso, grãos escurecidos, fermentação ou alterações de textura. Pacote de 1kg
	10 kg
	23,00
	

	29
	EXTRATO TOMATE – concentrado, obtido a partir de tomates maduros, frescos, sãos e higienizados, cozidos e peneirados, sem adição de conservantes, corantes, aromatizantes ou espessantes artificiais.

Produto com coloração vermelha intensa, sabor e odor característicos de tomate cozido, livre de pedaços de pele, sementes, fibras em excesso ou fermentação.

Ingredientes: Tomate e, opcionalmente, sal.
Não deve conter açúcar, amido, corantes artificiais, acidulantes ou aditivos químicos não autorizados. (embalagem grande 850g ).
	60 unid
	12,05
	

	30
	GRANOLA- composta por flocos de cereais integrais (aveia, arroz, milho, trigo ou cevada), sementes e oleaginosas (linhaça, gergelim, castanha ou similares), podendo conter frutas desidratadas (como uva-passa, banana, coco ou maçã), sem adição de açúcar refinado, corantes, aromatizantes artificiais, conservantes ou gordura hidrogenada. .
	10 kg
	19,90
	

	31
	FARINHA DE TRIGO -  tipo 1, obtida da moagem do grão de trigo limpo e seco, enriquecido obrigatoriamente com ferro e ácido fólico. enriquecida obrigatoriamente com ferro e ácido fólico.   
Produto de coloração branca ou levemente amarelada, fina, homogênea, sem grumos, insetos ou matéria estranha, com odor e sabor característicos.
Isenta de fermento, conservantes, aditivos artificiais ou corantes. Embalagem de 5 kg,  
	30 pct
	18,99
	

	32
	FARINHA INTEGRAL- Farinha com .
Produto de coloração marrom clara a escura, textura fina a levemente granulada, homogênea, isenta de grumos, sujidades, insetos, bolores, odores estranhos ou sinais de umidade. Rica em fibras e nutrientes.

Obrigatoriamente enriquecida com ferro e ácido fólico. Embalagem de 1kg,
	40kg
	5,99
	

	33
	FARINHA DE MILHO amarela, do tipo fina,
Produto com coloração amarelo-intensa ou clara, de acordo com a variedade do milho, com odor e sabor característicos, sem grumos, umidade excessiva, bolores, insetos, sujidades, matérias estranhas ou sinais de fermentação.

Embalagem de 1kg
	100Kg
	5,00
	

	34
	FRANGO SOBRECOXA DESOSSADA – Carne de frango, corte de sobrecoxa desossada, sem pele, in natura, congelada, de coloração rosa clara a avermelhada, isenta de ossos, penas, cartilagens, coágulos, hematomas, sangue coagulado, gordura excessiva, odor estranho, conservantes, aditivos ou qualquer sinal de deterioração.
	150kg
	23,90
	

	35
	FEIJÃO – Feijão seco do tipo Carioca ou Preto, grão inteiro, limpo, seco, maduro, com coloração uniforme, isento de impurezas, grãos mofados, brotados, fermentados, ardidos, partidos, carunchados, danificados por insetos, fragmentos de casca ou qualquer sinal de deterioração.
	80kg
	7,98
	

	36
	FERMENTO EM PÓ QUÍMICO –  próprio para uso culinário no preparo de bolos, massas e pães caseiros.
Produto seco, fino, de coloração branca, sem grumos, com odor e sabor neutros, isento de substâncias estranhas, corantes, aromatizantes artificiais, ou qualquer tipo de contaminação. bembalagem de 250g.
	30 unid
	10,90
	

	37
	FILÉ DE PEIXE – tilápia – in natura, congelado, obtido a partir de peixes frescos e sadios, cultivados em ambientes controlados e inspecionados.
Produto sem pele, sem espinhas, sem escamas, sem nadadeiras, sem vísceras ou cabeça, de coloração branca a levemente rosada, odor suave característico da espécie, textura firme, isento de aditivos químicos, conservantes, glúten, manchas escuras, parasitas ou qualquer sinal de deterioração.

Embalagem de 800g
	80 pacotes
	50,00
	

	38
	GELEIA DE FRUTA – sem açúcar.

Geleia de frutas (como morango, goiaba, maçã, manga, uva, entre outras), elaborada com polpa ou purê de fruta natural, sem adição de açúcar refinado ou adoçantes artificiais, com textura cremosa e coloração característica da fruta utilizada.

Produto pasteurizado, pronto para consumo, com odor e sabor característicos da fruta, livre de partículas estranhas, fermentações, bolores, conservantes artificiais, corantes, aromatizantes sintéticos ou espessantes não autorizados.
	20 unid
	23,90
	

	39
	LEITE UHT INTEGRAL- esterilizado por processo UHT e acondicionado em embalagem asséptica longa vida.
Produto de coloração branca opaca, sabor e odor característicos, sem a presença de grumos, separação de fases, coagulação, rancificação ou qualquer sinal de deterioração.

Ingredientes: Leite integral padronizado (mínimo de 3% de gordura).
	500L
	5,85
	

	40
	LEITE SEM LACTOSE- esterilizado por processo de Ultra Alta Temperatura (UHT) e acondicionado em embalagem longa vida asséptica.
Produto de coloração branca opaca, com sabor e odor característicos de leite, sem separação de fases, grumos, ou sinais de fermentação ou rancificação.

Ingredientes: Leite integral, lactase (enzima utilizada para a quebra da lactose).
Isento de conservantes, corantes, aromatizantes ou aditivos artificiais.
	100L
	6,10
	

	41
	LEITE EM PÓ INTEGRAL- instantâneo, obtido por desidratação do leite fluido integral,. Produto de coloração branco-amarelada, solúvel em água morna ou fria, de odor e sabor característicos, isento de grumos, umidade excessiva, partículas estranhas, bolores, odores desagradáveis ou sinais de deterioração.

Ingredientes: Leite integral em pó.
	50 pacotes
	18,45
	

	42
	LENTILHA -  grão tipo 1, inteiro, limpo, seco, maduro, de coloração verde ou marrom uniforme (de acordo com a variedade), com sabor e odor característicos, sem grãos brotados, mofados, ardidos, carunchados, quebrados, fermentados ou com sinais de umidade, bolor ou pragas.
Produto isento de sujidades, matérias estranhas, fragmentos de casca ou grãos de outras espécies.
	50kg
	23,90
	

	43
	LÍQUIDOS LÁCTEOS UHT– Produto classificado como composto lácteo UHT, à base de leite integral e soro de leite, podendo conter outros ingredientes lácteos (como leite em pó, creme de leite), vitaminas e minerais, desde que não contenha adição de gordura vegetal, açúcar ou aromatizantes artificiais.
Produto fluido, pronto para consumo, com coloração branca, odor e sabor característicos do leite, textura uniforme, isento de separações de fases, grumos, fermentações ou sinais de deterioração.

Embalagens cartonadas (longa vida), tipo Tetra Pak ou similar, de 200ml, 500ml ou 1L, com tampa de rosca ou lacre abre fácil
	150 L
	5,98
	

	44
	MAÇÃ- Maçã fresca, in natura, de polpa firme, coloração típica da variedade (vermelha, verde ou rajada), inteira, limpa, sem lesões, podridões, rachaduras, furos, partes murchas, amassadas ou sinais de pragas.
Produto maduro, com odor e sabor característicos, livre de resíduos de defensivos acima dos limites permitidos pela legislação.

Variedades aceitas: Fuji, Gala, Red, Argentina, ou similares.
	1000 Kg
	8,99
	

	45
	MANGA- fresca, in natura, inteira, madura, firme, de coloração característica da variedade (amarela, vermelha ou esverdeada), com casca íntegra, sem machucados, furos, rachaduras, lesões, podridões, presença de pragas, partes moles, fermentadas ou ressecadas.
Produto de sabor doce, aroma típico e polpa suculenta. Por kg
	500 unid
	9,90
	

	46
	MAMÃO fresco, in natura, de polpa firme, suculenta e coloração alaranjada intensa, inteiro, limpo, sem machucados, rachaduras, partes moles, mofadas, manchas escuras, odores anormais, ou presença de pragas.
Produto maduro, com odor e sabor característicos, uniforme em tamanho e coloração externa compatível com a variedade. Por kg
	500unid
	11,90
	

	47
	MASSA ALFABETO- (massa com formato de letras), elaborada com farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, água potável. Produto de aspecto seco, sem grumos, com boa integridade das letras, cor uniforme, sem presença de impurezas, fragmentos estranhos, bolores, umidade excessiva, larvas ou parasitas. Formato pequeno, ideal para sopas, cremes ou refeições infantis.
	40 pacotes
	5,75
	

	48
	MELÃO- in natura, de polpa firme, suculenta, doce e de coloração típica da variedade (amarelo-claro, verde ou alaranjado), inteiro, limpo, com casca íntegra, sem rachaduras, furos, partes moles, sinais de fermentação, presença de pragas, manchas escuras, podridões ou odores anormais. Por kg
	500 unid
	9,25
	

	49
	MILHO VERDE- Produto selecionado, higienizado, pré-cozido e congelado rapidamente sem adição de sal, açúcar, conservantes ou corantes.

Produto com coloração amarelo-intensa, sabor característico, livre de grãos escurecidos, fermentados ou com sinais de oxidação. Embalagem de 180g
	40 unid
	3,99
	

	50
	ÓLEO DE SOJA- Óleo vegetal comestível, 100% óleo de soja, refinado, desodorizado, isento de gordura trans, sem adição de conservantes, corantes ou antioxidantes sintéticos. Produto deve estar límpido, livre de resíduos, com cor e odor característicos.

Apresentação: Líquido, coloração amarelo claro, sem turbidez, sem sedimentos ou impurezas.
	50 unid
	8,99
	

	51
	OVOS- com casca íntegra, limpa e seca, isentos de trincas, sujidades, odores estranhos ou resíduos, conforme classificação do MAPA (Instrução Normativa nº 01/2020). Produto in natura, fresco, Embalados em bandejas de papelão ou plástico, com capacidade para 30 unidades, protegidos contra impactos
	300dz
	10,90
	

	52
	PÊSSEGO -Fruto fresco, maduro, firme, inteiro, de coloração amarelo-alaranjada com ou sem rubores avermelhados, isento de rachaduras, machucados, sujidades, sinais de apodrecimento, pragas ou resíduos de defensivos.
	100kg
	8,50
	

	53
	PÃO FATIADO, elaborado com farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico,  Produto macio, de coloração uniforme, sem sinais de emboloramento ou umidade excessiva, com sabor e odor característicos, isento de conservantes artificiais em excesso e gordura trans.

Apresentação: Fatiado, pronto para o consumo.
	500 unid
	10,00
	

	54
	PEITO DE FRANGO - congelado, resfriado ou ultracongelado, sem osso, sem pele, com mínimo de 98% de carne magra, isento de aditivos químicos e conservantes artificiais. Produto de primeira qualidade, com odor, cor e textura característicos, sem presença de sangue, penas, cartilagens ou partes estranhas.
	150Kg
	25,90
	

	55
	POLVILHO AZEDO- , Produto obtido da fécula de mandioca, fermentada e seca, com aspecto pulverulento, coloração branca a levemente amarelada, sem grumos, odor e sabor característicos (levemente ácido), isento de sujidades, impurezas, corpos estranhos, umidade excessiva ou sinais de infestação por insetos.
	60 pct
	6,43
	

	56
	SAGU–Produto obtido da fécula de mandioca, apresentado na forma de pequenos grânulos esféricos, de coloração branca ou levemente translúcida. Isento de sujidades, impurezas, umidade excessiva, odores estranhos ou sinais de infestação por insetos. Deve apresentar grãos uniformes, secos e soltos. Embalagem de 500g
	50 pct
	7,99
	

	57
	SAL- Cloreto de sódio (NaCl), de granulometria fina, isento de impurezas, cor branco brilhante, inodoro, isento de umidade excessiva, enriquecido com iodo conforme legislação vigente (Portaria nº 704/2022 da ANVISA).
	30Kg
	1,99
	

	58
	TAPIOCA- Produto obtido da fécula de mandioca hidratada, peneirada e pronta para o preparo da tapioca. Apresenta coloração branca, textura úmida e granulada, isento de grumos, impurezas, odores estranhos ou fermentação. Produto natural, isento de conservantes artificiais e glúten.
	60 pct
	6,90
	

	59
	TOMATE- Fruto fresco, inteiro, maduro, firme, com coloração vermelha uniforme (ponto de consumo adequado), isento de rachaduras, manchas, partes moles, machucados, pragas, sujidades, odores estranhos ou resíduos de agrotóxicos visíveis. Produto deve estar em boas condições para consumo e preparo.
	80kg
	9,80
	

	60
	VINAGRE DE MAÇÃ – Produto obtido exclusivamente da fermentação acética do suco ou do álcool da maçã, sem adição de corantes, conservantes artificiais, aromatizantes ou açúcar. Líquido límpido, de coloração âmbar clara, com sabor ácido e aroma característico da fruta. Isento de resíduos, sedimentos ou partículas estranhas. Embalagem de 750 ml.
	40 unid
	5,75
	


ANEXO II

 PREGÃO PRESENCIAL Nº  005/2025.
Aquisição de Gêneros alimentícios

MODELO DE CREDENCIAMENTO


Através do presente, credenciamos o(a) Sr.(a) __________, portador(a) da cédula de identidade nº __________ e do CPF nº __________, a participar da licitação instaurada pelo Município de MONTAURI/RS, na modalidade de Pregão Presencial sob o nº 005/2025, na qualidade de REPRESENTANTE LEGAL, outorgando-lhe plenos poderes para pronunciar-se em nome da empresa ____________________, CNPJ nº __________, bem como formular propostas e praticar todos os demais atos inerentes ao certame, nos termos da lei 14.133/21.
Data: ___/_____/2025
                                         ______________________________________


Assinatura do(s) dirigente(s) da empresa


(firma reconhecida)

__________​​___________________________






Nome do dirigente da empresa

 Obs.:
1. Caso o contrato social ou o estatuto determinem que mais de uma pessoa deva assinar o credenciamento, a falta de qualquer uma delas invalida o documento para os fins deste procedimento licitatório.

(Este anexo deverá ser apresentado fora dos envelopes, por ocasião do credenciamento).

ANEXO III

PREGÃO PRESENCIAL Nº 005/2025
Aquisição de Gêneros alimentícios

DECLARAÇÃO DE ENQUADRAMENTO ME OU EPP


DECLARO para os devidos fins e sob as penalidades da Lei, que a empresa______________________________________________, inscrita no CNPJ sob nº ___________________________, está enquadrada como ______________________ (Microempresa/EPP), e  cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3º da Lei Complementar nº 123, de 14 de dezembro de 2006, e está apta a usufruir do tratamento favorecido estabelecido nos artigos 42   ao 49 da referida Lei. Outrossim declaro que não existe qualquer impedimento entre os previstos nos incisos do § 4º do artigo 3º da Lei Complementar nº 123/2006.





________, ___ de ___________________2025.






____________________________________






Nome: 






CRC: 

(Este anexo deverá ser apresentado fora dos envelopes, por ocasião do credenciamento)

ANEXO IV

PREGÃO PRESENCIAL Nº 005/2025
Aquisição de Gêneros alimentícios

MODELO DE DECLARAÇÃO DE CUMPRIMENTO DOS REQUISITOS DE HABILITAÇÃO

A empresa _______________________, inscrita no CNPJ sob nº___________________________, estabelecida na rua_____ , na cidade de, representada neste ato por seu______ (procurador, sócio, etc), (qualificação), portador do CPF____, residente e domiciliado_______, declara para fins de participação conforme Edital de Pregão Presencial nº 005/2025, cumpre os requisitos para a habilitação, e que a proposta apresentada está em conformidade a com as exigências do edital, respondendo o declarante pela veracidade, das suas informações, nos termos do Art. 63, I, da Lei 14.133/2021.



Local e Data






____________________________







Assinatura

(Este anexo deverá ser apresentado fora dos envelopes, por ocasião do credenciamento)

ANEXO V
PREGÃO PRESENCIAL Nº 005/2025
Aquisição de Gêneros alimentícios

MODELO DE DECLARAÇÃO DE CUMPRIMENTO AO ART. 7º DA CONSTITUIÇÃO FEDERAL.


Declaramos para os fins de direito, na qualidade de licitante do procedimento licitatório sob a modalidade Pregão Presencial nº 005/2025 em cumprimento ao inciso XXXIII, do art. 7º da Constituição Federal, de que não possuímos em nosso quadro funcional, pessoas menores de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e, de menores de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na condição de aprendiz, a partir dos 14 (quatorze) anos.


E, por ser a expressão da verdade, firmamos o presente.

_________, ____de______________ de 2025.
Razão Social:_____________________________________________

CNPJ:__________________________________________________




____________________________________________





Assinatura do representante legal.
(Este anexo deverá ser apresentado no envelope nº 02 - documentação)

ANEXO VI
PREGÃO PRESENCIAL Nº 005/2025
Aquisição de Gêneros alimentícios

DECLARAÇÃO DE QUE CUMPRE O ART. 63, IV DA LEI 14.133/21

Declaro, sob as penas da Lei, que a Empresa __________,  sediada_________ (endereço completo), cumpre as exigências de reserva de cargos para pessoa com deficiência e para reabilitado da Previdência Social, previstas em lei e em outras normas específicas, nos termos do Art. 63, IV, da Lei 14.133/2021.

E, por ser a expressão da verdade, firmamos o presente.

_________, ____de______________ de 2025.
Razão Social:_____________________________________________

CNPJ:__________________________________________________




____________________________________________





Assinatura do representante legal.
(Este anexo deverá ser apresentado no envelope nº 02 - documentação)

ANEXO VII
PREGÃO PRESENCIAL Nº 005/2025
Aquisição de Gêneros alimentícios
DECLARAÇÃO DE QUE CUMPRE O ART.4º, § 2º DA Lei 14.133/21

Declaro, sob as penas da Lei, que a Empresa _______ sediada ______(endereço completo), observa o limite de R$ 4.800.000,00 na licitação, limitada às microempresas e às empresas de pequeno porte que, no ano-calendário de realização da licitação, ainda não tenham celebrado contratos com a Administração Pública cujos valores somados extrapolem a receita bruta máxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, nos termos do Art. 4º, § 2º da Lei 14.133/2021.
E, por ser a expressão da verdade, firmamos o presente.

_________, ____de______________ de 2025.
Razão Social:______________________________________________________

CNPJ:__________________________________________________

Endereço: _______________________________________



____________________________________________





Assinatura do representante legal.
(Este anexo deverá ser apresentado no envelope nº 02 - documentação)

ANEXO VIII
PREGÃO PRESENCIAL Nº 005/2025
Aquisição de Gêneros alimentícios
DECLARAÇÃO DE QUE CUMPRE O ART. 63, § 1º DA LEI 14.133/21

Declaro, sob as penas da Lei, que a Empresa ______ , sediada____________ (endereço completo), de que sua proposta econômica compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituição Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convenções coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega da proposta, nos termos do Art. 63, §1º da Lei 14.133/2.021.


E, por ser a expressão da verdade, firmamos o presente.

_________, ____de______________ de 2025.
Razão Social:______________________________________________________

CNPJ:__________________________________________________

Endereço: _______________________________________



____________________________________________





Assinatura do representante legal.
(Este anexo deverá ser apresentado no envelope nº 02 - documentação)

ANEXO IX
PREGÃO PRESENCIAL Nº 005/2025
Aquisição de Gêneros alimentícios
DECLARAÇÃO DE INEXISTÊNCIA DE VÍNCULO COM ÓRGÃO PÚBLICO

Eu,


, portador do RG nº
, CPF nº
, declaro para os devidos fins e sob as penas da Lei, que nenhum dos sócios, diretores, administradores e afins da empresa ______________________________, inscrita no CNPJ nº, tenha vínculo direta ou indiretamente com a Administração Pública MUNICIPAL, que impeça de contratar com a os citados no Art. 14, IV da Lei Federal nº 14.133/2021, conforme segue:

“Lei nº 14.133/2021, de 01/04/2021, art. 14, IV.

Art. 14. Não poderão disputar licitação ou participar da execução de contrato, direta ou indiretamente:

…

IV - aquele que mantenha vínculo de natureza técnica, comercial, econômica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do órgão ou entidade contratante ou com agente público que desempenhe função na licitação ou atue na fiscalização ou na gestão do contrato, ou que deles seja cônjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, devendo essa proibição constar expressamente do edital de licitação;”

Declaro estar ciente de que a falsidade nas informações acima implicará nas penalidades cabíveis, previstas no Artigo 299, do Código Penal, tornando nulo e sem efeito o contrato firmado com a Administração Pública, além de me obrigar a restituir aos cofres públicos todo e qualquer valor recebido indevidamente, sem prejuízo da atualização monetária até o dia da efetiva devolução.

Por ser a expressão da verdade, firmamos a presente declaração.

________________, em ______ de __________________ de 2025.

___________________________________________

Assinatura do representante legal da empresa

Nome completo:

Cargo ou função:

ANEXO X
PREGÃO PRESENCIAL Nº 005/2025
Aquisição de Gêneros alimentícios

DECLARAÇÃO DE IDONEIDADE

A empresa........................................................................................................ através de seu representante legal,  Sr.(a)...................................................................................................... RG.................................... (cargo na empresa: Diretor, Sócio Gerente, etc.) ..................................................., DECLARA, para fins de direito, na qualidade de PROPONENTE da Licitação instaurada pela Prefeitura Municipal de Montauri/RS, na modalidade Pregão Presencial N° 05/2025 que não foi declarada INIDÔNEA para licitar com o PODER PÚBLICO, em qualquer de suas esferas, bem como que comunicará qualquer fato ou evento superveniente à entrega dos documentos de habilitação, que venha a alterar a atual situação quanto à capacidade jurídica, técnica, ou regularidade fiscal e idoneidade econômico-financeira desta empresa.

Por ser expressão de verdade, firmamos a presente.

________________, em ______ de __________________ de 2025.

___________________________________________

Assinatura do representante legal da empresa

Nome completo:

Cargo ou função:

 

ANEXO IX
PREGÃO PRESENCIAL Nº 005/2024

Aquisição de Gêneros alimentícios
MINUTA DE CONTRATO

FORNECIMENTO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

	CONTRATANTE:
	O Município de Montauri, R/S, entidade de direito público interno, inscrito no CNPJ sob o nº 90.221.565/0001-91, com sede na Via Cadorna nº 600, Montauri (RS), neste ato representado pelo Sr. _______ (qualificação)  qualificação, portador de CPF n.º __________.

	
	

	CONTRATADA:
	____, pessoa jurídica de direito privado, inscrito no CNPJ sob n º _______, com sede na rua _____ n º​​​​_____, na cidade de ________,  neste ato representado por seu sócio proprietário, Sr. ______ portador do CPF nº_________


 

Pelo presente contrato administrativo de aquisição de gêneros alimentícios, as partes ajustam suas relações, nos termos da Lei Federal 14.133/21, e sob as seguintes cláusulas e condições:

CLÁUSULA PRIMEIRA: A CONTRATADA, pelo presente instrumento, obriga-se a entregar ao CONTRATANTE os gêneros alimentícios, tudo conforme proposta vencedora da Licitação por Pregão Presencial n° 005/2025, conforme itens abaixo
	Itens
	Especificações
	Quant.
	Vlr. Unit.
	Vlr. Total

	01
	ABACAXI– Abacaxi in natura, em estágio de maturação ideal para o consumo , com casca firme, íntegra, sem rachaduras, podridões, lesões, manchas ou sinais de fungos e pragas. Frutas frescas, inteiras, limpas, sem resíduos de defensivos agrícolas, de coloração característica da variedade, com peso unitário entre 1,2 kg e 2,5 kg. Por Unidade.
	150 unid
	9,30
	

	02
	AÇÚCAR BRANCO- Açúcar cristal branco, granulado, classe cristal tipo 1, isento de impurezas, umidade excessiva e qualquer substância estranha ao produto. Embalagem plástica transparente e resistente de 2 kg.
	25 pacotes
	8,99
	

	03
	AÇÚCAR MASCAVO- obtido da cana-de-açúcar, não refinado, sem adição de aditivos químicos, com coloração marrom-escura característica, sabor suave de melaço, granulação fina a média, isento de sujidades, grumos, umidade excessiva, parasitas, fermentação, odor ou sabor estranho. Por kg
	25kg
	17,50
	

	04
	ACHOCOLATADO- Achocolatado em pó com teor reduzido de açúcares simples, contendo no mínimo 25% de cacau em pó, enriquecido com vitaminas (A, C, D, E e complexo B) e minerais (ferro e zinco), conforme recomendação nutricional do PNAE. Embalagem de 800g
	40 unidades
	13,80
	

	05
	ALHO- Alho in natura,  bulbos íntegros, secos, firmes, bem formados, com dentes uniformes e coloração característica da variedade. Deve estar livre de brotações, umidade excessiva, bolores, parasitas, odores estranhos, trincas, rachaduras ou sinais de apodrecimento.
	20 unidades
	9,90
	

	06
	ARROZ BRANCO-  polido, tipo 1, classe longo fino, beneficiado, grãos inteiros, secos, limpos, livres de sujidades, umidade excessiva, fermentação, insetos vivos ou mortos, mofo, odor estranho ou qualquer substância estranha ao produto. Embalagem de 2kg
	70 pctes
	9,90
	

	07
	ARROZ PARABOLIZADO-  polido, tipo 1, classe longo fino, grãos inteiros, uniformes, limpos, secos, com coloração amarelo-dourada característica do processo de parboilização. Isento de grãos fermentados, mofados, com cheiro estranho, sujidades, impurezas, fragmentos de insetos, umidade excessiva.
Produto beneficiado por processo tecnológico que preserve o valor nutritivo e permita maior resistência ao cozimento. Embalagem de 2kg
	100 pacotes
	10,00
	

	08
	AVEIA EM FLOCOS FINOS–Aveia em flocos finos, isenta de adição de açúcares, sal, conservantes, aromatizantes ou qualquer aditivo químico. Produto deve apresentar-se seco, limpo, isento de impurezas, grumos, odores estranhos, fermentação, insetos vivos ou mortos, mofo ou qualquer outro sinal de deterioração. Produto 100% natural, rico em fibras, adequado ao consumo direto ou preparo de alimentos.

Composição: aveia em flocos finos (único ingrediente.
Embalagem de 200g
	60 pacotes
	3,40
	

	09
	AZEITE DE OLIVA- extra virgem, extraído por processo mecânico (primeira prensagem a frio), 100% puro, sem mistura com outros óleos vegetais. Deve apresentar coloração verde ou amarelo-esverdeada, aroma e sabor característicos, sem ranço, odores estranhos, turbidez ou sedimentos fora do padrão.

Frascos de vidros de 500 ml
	10 unid
	39,90
	

	10
	APRESUNTADO- produto cárneo industrializado, elaborado com carne suína e/ou bovina cozido.
Deve possuir perfil nutricional adequado, com teor máximo de 400 mg de sódio por 100g, ausência de corantes artificiais, e adição mínima de aditivos químicos. Produto deve apresentar coloração rosada uniforme, odor característico, ausência de exsudação, mofo, rancidez ou sinais de deterioração.
	40 kg
	26,99
	

	11
	BANANA- Banana in natura, variedade Prata, Nanica ou Caturra, com casca firme e intacta, em estágio de maturação ideal para o consumo, com polpa firme, sem machucados, podridões, trincas, rachaduras, lesões, mofo ou sinais de pragas. Fruta inteira, fresca, limpa, livre de resíduos de defensivos agrícolas, odor estranho, umidade excessiva ou sujidades.
	1000 Kg
	5,00
	

	12
	BATATA DOCE-  in natura, raiz íntegra, firme, com casca lisa ou levemente rugosa, de coloração uniforme (roxa, branca ou amarelada, conforme variedade), livre de brotos, rachaduras, podridões, cortes, umidade excessiva, manchas escuras ou outros sinais de deterioração.
Raízes devem estar limpas, sem presença de terra, insetos, fungos, ferimentos ou odores estranhos.
	300kg
	3,99
	

	13
	BATATA INGLESA – in natura,  variedade lisa ou com casca fina, tubérculos inteiros, firmes, de coloração uniforme (amarela clara ou rosada, conforme variedade), isentos de brotações, cortes, rachaduras, manchas, podridões, umidade excessiva, insetos ou fungos.
Produto fresco, limpo, livre de sujidades, resíduos de terra ou defensivos agrícolas
	100 Kg
	5,00
	

	14
	BETERRABA- in natura, raízes inteiras, firmes, frescas, limpas, coloração externa e interna roxa intensa característica, isentas de rachaduras, podridões, brotações, cortes profundos, furos, insetos, manchas, odores estranhos ou sinais de deterioração. 
	60Kg


	8,50
	

	15
	BOLACHA , TIPO MAISENA ,seca, crocante, com formato retangular ou redondo, coloração clara característica, com leve sabor adocicado, isenta de recheio, cobertura ou aditivos artificiais.
	40pct
	6,99
	

	16
	BOLACHA DE GERGELIM, Bolacha salgada assada, com adição de sementes de gergelim, crocante, com sabor suave, coloração clara e uniforme, isenta de recheios, coberturas, corantes artificiais, conservantes e gordura trans. Pacote de 400g
	40pct
	8,99
	

	17
	BOLACHA INTEGRAL,Bolacha integral, do tipo seca e crocante, elaborada com farinha de trigo integral como principal ingrediente, podendo conter aveia, sementes ou outros cereais integrais. Deve apresentar sabor suave, coloração característica, textura crocante e ser isenta de recheio, cobertura, corantes artificiais, conservantes e gordura trans. (pacote de 400g)
	40 pct
	9,10
	

	18
	BOLACHA TIPO MARIA, seca, crocante, de sabor levemente adocicado, formato redondo, coloração clara característica, sem recheio ou cobertura. Deve ser isenta de corantes artificiais, conservantes, gordura trans e aditivos químicos.  embalagem com 740g. Sabor baunilha ou chocolate. (Por pacote).
	40 pct
	11,90
	

	19
	BISCOITO DE POLVIHO- assado, crocante, leve.
Produto de fácil mastigação, com textura leve e sabor suave, próprio para consumo infantil.  Isento de gordura trans. Pacote de 90g
	40 pct
	6,80
	

	20
	BRÓCOLIS- in natura, com floretes firmes, coloração verde intensa e uniforme, talos crocantes, folhas frescas (se houver), livre de amarelamento, murchamento ou sinais de deterioração. Produto isento de insetos, mofo, manchas, machucados, odor estranho, resíduos de terra ou pesticidas. Maço médio de 300g a 500g
	100 unid
	9,90
	

	21
	CACAU EM PÓ – Cacau em pó 100%, natural, sem adição de açúcar, leite, aromatizantes, corantes ou conservantes, com coloração marrom escura, sabor e odor característicos. .Produto isento de glúten e de qualquer tipo de aditivo químico ou ingrediente artificial.

Embalagem de 100g a 200g
	25 pacotes
	10,90
	

	22
	CARNE BOVINA MOÍDA de primeira qualidade, sem ossos, obtida a partir de cortes musculares inteiros, moída uma única vez, com teor de gordura máximo de 15%, livre de nervos, cartilagens, glândulas, coágulos, fragmentos de ossos, sebo ou qualquer material estranho. Produto in natura, congelado imediatamente após o processamento, isento de conservantes, corantes ou aditivos.
	150 Kg
	37,80
	

	23
	CARNE BOVINA PURA- sem osso, proveniente de cortes do dianteiro ou traseiro (como patinho, acém, coxão duro ou chã de dentro), in natura, congelada, obtida exclusivamente de músculos esqueléticos, isenta de nervos, cartilagens, sebo, gordura excessiva (máx. 15%), coágulos, glândulas, pele ou miúdos.

Produto não processado e sem adição de qualquer ingrediente, inclusive sal, conservantes ou aditivos químicos. Pode ser entregue em peça inteira, em cubos ou porcionada.
	150 kg
	49,00
	

	24
	CEBOLA- in natura, variedade amarela ou roxa, bulbo inteiro, firme, seco, limpo, com casca externa aderida e de coloração uniforme, livre de brotos, manchas, rachaduras, cortes, umidade excessiva, fungos, odores estranhos ou sinais de deterioração.
	70 kg
	4,00
	

	25
	CENOURA- in natura, raízes inteiras, firmes, limpas, com coloração alaranjada uniforme e intensa,  com casca lisa ou levemente rugosa, sem rachaduras, cortes profundos, brotos, manchas, furos de insetos, podridões, odores estranhos ou sinais de deterioração.
	60 kg
	5,99
	

	26
	COUVE FLOR-  in natura, fresca, com inflorescência compacta, firme, coloração branca ou creme clara uniforme, talos e folhas verdes e firmes (quando presentes), sem manchas, amarelamento, pontos escurecidos, sinais de murcha, fungos, insetos, odores estranhos ou deterioração.
	70 unid
	9,75
	

	27
	DOCE DE LEITE-  em pasta, cremoso, com coloração marrom-clara uniforme, sabor e odor característicos, isento de grumos, açúcares cristalizados, fermentações.
Produto obtido a partir da cocção do leite com açúcar. Pote grande de 990g.
	30 unid
	11,90
	

	28
	ERVILHA-verde em conserva, grãos inteiros, tenros, de coloração verde-clara uniforme, com sabor e odor característicos. Produto esterilizado comercialmente, isento de aditivos artificiais, corantes, conservantes químicos, pedaços de vagem, cascas em excesso, grãos escurecidos, fermentação ou alterações de textura. Pacote de 1kg
	10 kg
	23,00
	

	29
	EXTRATO TOMATE – concentrado, obtido a partir de tomates maduros, frescos, sãos e higienizados, cozidos e peneirados, sem adição de conservantes, corantes, aromatizantes ou espessantes artificiais. Produto com coloração vermelha intensa, sabor e odor característicos de tomate cozido, livre de pedaços de pele, sementes, fibras em excesso ou fermentação.

Ingredientes: Tomate e, opcionalmente, sal.
Não deve conter açúcar, amido, corantes artificiais, acidulantes ou aditivos químicos não autorizados. (embalagem grande 850g ).
	60 unid
	12,05
	

	30
	GRANOLA- composta por flocos de cereais integrais (aveia, arroz, milho, trigo ou cevada), sementes e oleaginosas (linhaça, gergelim, castanha ou similares), podendo conter frutas desidratadas (como uva-passa, banana, coco ou maçã), sem adição de açúcar refinado, corantes, aromatizantes artificiais, conservantes ou gordura hidrogenada. .
	10 kg
	19,90
	

	31
	FARINHA DE TRIGO -  tipo 1, obtida da moagem do grão de trigo limpo e seco, enriquecido obrigatoriamente com ferro e ácido fólico. enriquecida obrigatoriamente com ferro e ácido fólico.   
Produto de coloração branca ou levemente amarelada, fina, homogênea, sem grumos, insetos ou matéria estranha, com odor e sabor característicos.
Isenta de fermento, conservantes, aditivos artificiais ou corantes. Embalagem de 5 kg,  
	30 pct
	18,99
	

	32
	FARINHA INTEGRAL- Farinha com .
Produto de coloração marrom clara a escura, textura fina a levemente granulada, homogênea, isenta de grumos, sujidades, insetos, bolores, odores estranhos ou sinais de umidade. Rica em fibras e nutrientes.

Obrigatoriamente enriquecida com ferro e ácido fólico. Embalagem de 1kg,
	40kg
	5,99
	

	33
	FARINHA DE MILHO amarela, do tipo fina,
Produto com coloração amarelo-intensa ou clara, de acordo com a variedade do milho, com odor e sabor característicos, sem grumos, umidade excessiva, bolores, insetos, sujidades, matérias estranhas ou sinais de fermentação.

Embalagem de 1kg
	100Kg
	5,00
	

	34
	FRANGO SOBRECOXA DESOSSADA – Carne de frango, corte de sobrecoxa desossada, sem pele, in natura, congelada, de coloração rosa clara a avermelhada, isenta de ossos, penas, cartilagens, coágulos, hematomas, sangue coagulado, gordura excessiva, odor estranho, conservantes, aditivos ou qualquer sinal de deterioração.
	150kg
	23,90
	

	35
	FEIJÃO – Feijão seco do tipo Carioca ou Preto, grão inteiro, limpo, seco, maduro, com coloração uniforme, isento de impurezas, grãos mofados, brotados, fermentados, ardidos, partidos, carunchados, danificados por insetos, fragmentos de casca ou qualquer sinal de deterioração.
	80kg
	7,98
	

	36
	FERMENTO EM PÓ QUÍMICO –  próprio para uso culinário no preparo de bolos, massas e pães caseiros.
Produto seco, fino, de coloração branca, sem grumos, com odor e sabor neutros, isento de substâncias estranhas, corantes, aromatizantes artificiais, ou qualquer tipo de contaminação. bembalagem de 250g.
	30 unid
	10,90
	

	37
	FILÉ DE PEIXE – tilápia – in natura, congelado, obtido a partir de peixes frescos e sadios, cultivados em ambientes controlados e inspecionados. Produto sem pele, sem espinhas, sem escamas, sem nadadeiras, sem vísceras ou cabeça, de coloração branca a levemente rosada, odor suave característico da espécie, textura firme, isento de aditivos químicos, conservantes, glúten, manchas escuras, parasitas ou qualquer sinal de deterioração.

Embalagem de 800g
	80 pacotes
	50,00
	

	38
	GELEIA DE FRUTA – sem açúcar.

Geleia de frutas (como morango, goiaba, maçã, manga, uva, entre outras), elaborada com polpa ou purê de fruta natural, sem adição de açúcar refinado ou adoçantes artificiais, com textura cremosa e coloração característica da fruta utilizada. Produto pasteurizado, pronto para consumo, com odor e sabor característicos da fruta, livre de partículas estranhas, fermentações, bolores, conservantes artificiais, corantes, aromatizantes sintéticos ou espessantes não autorizados.
	20 unid
	23,90
	

	39
	LEITE UHT INTEGRAL- esterilizado por processo UHT e acondicionado em embalagem asséptica longa vida.
Produto de coloração branca opaca, sabor e odor característicos, sem a presença de grumos, separação de fases, coagulação, rancificação ou qualquer sinal de deterioração.

Ingredientes: Leite integral padronizado (mínimo de 3% de gordura).
	500L
	5,85
	

	40
	LEITE SEM LACTOSE- esterilizado por processo de Ultra Alta Temperatura (UHT) e acondicionado em embalagem longa vida asséptica. Produto de coloração branca opaca, com sabor e odor característicos de leite, sem separação de fases, grumos, ou sinais de fermentação ou rancificação.

Ingredientes: Leite integral, lactase (enzima utilizada para a quebra da lactose). Isento de conservantes, corantes, aromatizantes ou aditivos artificiais.
	100L
	6,10
	

	41
	LEITE EM PÓ INTEGRAL- instantâneo, obtido por desidratação do leite fluido integral,. Produto de coloração branco-amarelada, solúvel em água morna ou fria, de odor e sabor característicos, isento de grumos, umidade excessiva, partículas estranhas, bolores, odores desagradáveis ou sinais de deterioração.

Ingredientes: Leite integral em pó.
	50 pacotes
	18,45
	

	42
	LENTILHA -  grão tipo 1, inteiro, limpo, seco, maduro, de coloração verde ou marrom uniforme (de acordo com a variedade), com sabor e odor característicos, sem grãos brotados, mofados, ardidos, carunchados, quebrados, fermentados ou com sinais de umidade, bolor ou pragas. Produto isento de sujidades, matérias estranhas, fragmentos de casca ou grãos de outras espécies.
	50kg
	23,90
	

	43
	LÍQUIDOS LÁCTEOS UHT– Produto classificado como composto lácteo UHT, à base de leite integral e soro de leite, podendo conter outros ingredientes lácteos (como leite em pó, creme de leite), vitaminas e minerais, desde que não contenha adição de gordura vegetal, açúcar ou aromatizantes artificiais. Produto fluido, pronto para consumo, com coloração branca, odor e sabor característicos do leite, textura uniforme, isento de separações de fases, grumos, fermentações ou sinais de deterioração.

Embalagens cartonadas (longa vida), tipo Tetra Pak ou similar, de 200ml, 500ml ou 1L, com tampa de rosca ou lacre abre fácil
	150 L
	5,98
	

	44
	MAÇÃ- Maçã fresca, in natura, de polpa firme, coloração típica da variedade (vermelha, verde ou rajada), inteira, limpa, sem lesões, podridões, rachaduras, furos, partes murchas, amassadas ou sinais de pragas.
Produto maduro, com odor e sabor característicos, livre de resíduos de defensivos acima dos limites permitidos pela legislação.

Variedades aceitas: Fuji, Gala, Red, Argentina, ou similares.
	1000 Kg
	8,99
	

	45
	MANGA- fresca, in natura, inteira, madura, firme, de coloração característica da variedade (amarela, vermelha ou esverdeada), com casca íntegra, sem machucados, furos, rachaduras, lesões, podridões, presença de pragas, partes moles, fermentadas ou ressecadas.
Produto de sabor doce, aroma típico e polpa suculenta. Por kg
	500 unid
	9,90
	

	46
	MAMÃO fresco, in natura, de polpa firme, suculenta e coloração alaranjada intensa, inteiro, limpo, sem machucados, rachaduras, partes moles, mofadas, manchas escuras, odores anormais, ou presença de pragas. Produto maduro, com odor e sabor característicos, uniforme em tamanho e coloração externa compatível com a variedade. Por kg
	500unid
	11,90
	

	47
	MASSA ALFABETO- (massa com formato de letras), elaborada com farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, água potável. Produto de aspecto seco, sem grumos, com boa integridade das letras, cor uniforme, sem presença de impurezas, fragmentos estranhos, bolores, umidade excessiva, larvas ou parasitas. Formato pequeno, ideal para sopas, cremes ou refeições infantis.
	40 pacotes
	5,75
	

	48
	MELÃO- in natura, de polpa firme, suculenta, doce e de coloração típica da variedade (amarelo-claro, verde ou alaranjado), inteiro, limpo, com casca íntegra, sem rachaduras, furos, partes moles, sinais de fermentação, presença de pragas, manchas escuras, podridões ou odores anormais. Por kg
	500 unid
	9,25
	

	49
	MILHO VERDE- Produto selecionado, higienizado, pré-cozido e congelado rapidamente sem adição de sal, açúcar, conservantes ou corantes. Produto com coloração amarelo-intensa, sabor característico, livre de grãos escurecidos, fermentados ou com sinais de oxidação. Embalagem de 180g
	40 unid
	3,99
	

	50
	ÓLEO DE SOJA- Óleo vegetal comestível, 100% óleo de soja, refinado, desodorizado, isento de gordura trans, sem adição de conservantes, corantes ou antioxidantes sintéticos. Produto deve estar límpido, livre de resíduos, com cor e odor característicos.

Apresentação: Líquido, coloração amarelo claro, sem turbidez, sem sedimentos ou impurezas.
	50 unid
	8,99
	

	51
	OVOS- com casca íntegra, limpa e seca, isentos de trincas, sujidades, odores estranhos ou resíduos, conforme classificação do MAPA (Instrução Normativa nº 01/2020). Produto in natura, fresco, Embalados em bandejas de papelão ou plástico, com capacidade para 30 unidades, protegidos contra impactos
	300dz
	10,90
	

	52
	PÊSSEGO -Fruto fresco, maduro, firme, inteiro, de coloração amarelo-alaranjada com ou sem rubores avermelhados, isento de rachaduras, machucados, sujidades, sinais de apodrecimento, pragas ou resíduos de defensivos.
	100kg
	8,50
	

	53
	PÃO FATIADO, elaborado com farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico,  Produto macio, de coloração uniforme, sem sinais de emboloramento ou umidade excessiva, com sabor e odor característicos, isento de conservantes artificiais em excesso e gordura trans.

Apresentação: Fatiado, pronto para o consumo.
	500 unid
	10,00
	

	54
	PEITO DE FRANGO - congelado, resfriado ou ultracongelado, sem osso, sem pele, com mínimo de 98% de carne magra, isento de aditivos químicos e conservantes artificiais. Produto de primeira qualidade, com odor, cor e textura característicos, sem presença de sangue, penas, cartilagens ou partes estranhas.
	150Kg
	25,90
	

	55
	POLVILHO AZEDO- , Produto obtido da fécula de mandioca, fermentada e seca, com aspecto pulverulento, coloração branca a levemente amarelada, sem grumos, odor e sabor característicos (levemente ácido), isento de sujidades, impurezas, corpos estranhos, umidade excessiva ou sinais de infestação por insetos.
	60 pct
	6,43
	

	56
	SAGU–Produto obtido da fécula de mandioca, apresentado na forma de pequenos grânulos esféricos, de coloração branca ou levemente translúcida. Isento de sujidades, impurezas, umidade excessiva, odores estranhos ou sinais de infestação por insetos. Deve apresentar grãos uniformes, secos e soltos. Embalagem de 500g
	50 pct
	7,99
	

	57
	SAL- Cloreto de sódio (NaCl), de granulometria fina, isento de impurezas, cor branco brilhante, inodoro, isento de umidade excessiva, enriquecido com iodo conforme legislação vigente (Portaria nº 704/2022 da ANVISA).
	30Kg
	1,99
	

	58
	TAPIOCA- Produto obtido da fécula de mandioca hidratada, peneirada e pronta para o preparo da tapioca. Apresenta coloração branca, textura úmida e granulada, isento de grumos, impurezas, odores estranhos ou fermentação. Produto natural, isento de conservantes artificiais e glúten.
	60 pct
	6,90
	

	59
	TOMATE- Fruto fresco, inteiro, maduro, firme, com coloração vermelha uniforme (ponto de consumo adequado), isento de rachaduras, manchas, partes moles, machucados, pragas, sujidades, odores estranhos ou resíduos de agrotóxicos visíveis. Produto deve estar em boas condições para consumo e preparo.
	80kg
	9,80
	

	60
	VINAGRE DE MAÇÃ – Produto obtido exclusivamente da fermentação acética do suco ou do álcool da maçã, sem adição de corantes, conservantes artificiais, aromatizantes ou açúcar. Líquido límpido, de coloração âmbar clara, com sabor ácido e aroma característico da fruta. Isento de resíduos, sedimentos ou partículas estranhas. Embalagem de 750 ml.
	40 unid
	5,75
	


CLÁUSULA SEGUNDA: A CONTRATADA receberá do CONTRATANTE o valor total de R$          (......................) referente aos itens acima  adjudicados, que serão pagos conforme a entrega, de acordo com o Edital de Pregão Presencial nº 005/2025.
CLÁUSULA TERCEIRA: O presente contrato vigorará até 30/12/2026, a contar de sua assinatura, ou até retirada total dos itens, o que ocorrer primeiro.
CLÁUSULA QUARTA:  Diante da ocorrência de fatos imprevisíveis ou previsíveis de consequências incalculáveis que venham a inviabilizar a execução do contrato nos termos inicialmente pactuados, será possível a alteração dos valores pactuados visando o restabelecimento do equilíbrio econômico-financeiro, mediante comprovação e respeitando a repartição objetiva de risco estabelecida. Parágrafo único. Em sendo solicitado o reequilíbrio econômico financeiro, a CONTRATANTE responderá ao pedido dentro do prazo máximo de 30 (trinta) dias contados da data do fornecimento da documentação que o instruiu.

CLÁUSULA QUINTA - O licitante ou o contratado será responsabilizado administrativamente, mediante concessão do direito ao contraditório e à ampla defesa, pelas seguintes infrações:

a) dar causa à inexecução parcial do contrato;

b) dar causa à inexecução parcial do contrato que cause grave dano à Administração, ao funcionamento dos serviços públicos ou ao interesse coletivo;

c) dar causa à inexecução total do contrato;

d) deixar de entregar a documentação exigida para o certame;

f) não manter a proposta, salvo em decorrência de fato superveniente devidamente justificado;

g) não celebrar o contrato ou não entregar a documentação exigida para a contratação, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

h) ensejar o retardamento da execução ou da entrega do objeto da licitação sem motivo justificado;

i) apresentar declaração ou documentação falsa exigida para o certame ou prestar declaração falsa durante a licitação ou a execução do contrato;

j) fraudar a licitação ou praticar ato fraudulento na execução do contrato;

l) comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

m) praticar atos ilícitos com vistas a frustrar os objetivos da licitação;

n) praticar ato lesivo previsto no art. 5º da Lei nº 12.846, de 1º de agosto de 2013.
5.1 Serão aplicadas ao responsável pelas infrações administrativas previstas cláusula quinta deste edital as seguintes sanções

a) advertência;

b) multa de no mínimo 0,5% (cinco décimos por cento) e máximo de 30% (trinta por cento) do valor do objeto licitado ou contratado;

c) impedimento de licitar e contratar, no âmbito da Administração Pública direta e indireta do órgão licitante, pelo prazo máximo de 3 (três) anos.

d) declaração de inidoneidade para licitar ou contratar no âmbito da Administração Pública direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo mínimo de 3 (três) anos e máximo de 6 (seis) anos

5.2 As sanções previstas nas alíneas “a”, “c” e “d” do item 5.1 do presente contrato.
5.3 A aplicação de multa de mora não impedirá que a Administração a converta em compensatória e promova a extinção unilateral do contrato com a aplicação cumulada de outras sanções, conforme previsto no item 5.1 do presente Edital.

5.4 Se a multa aplicada e as indenizações cabíveis forem superiores ao valor de pagamento eventualmente devido pela Administração ao contratado, além da perda desse valor, a diferença será descontada da garantia prestada ou será cobrada judicialmente.

5.5 A aplicação das sanções previstas no item 5.1.. deste contrato não exclui, em hipótese alguma, a obrigação de reparação integral do dano causado à Administração Pública.

5.6 Na aplicação da sanção prevista no item 5.1., alínea “b”, do presente contrato será facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias úteis, contado da data de sua intimação.

5.7 Para aplicação das sanções previstas nas alíneas “c” e “d” do item 5.1. do presente contrato, o licitante ou o contratado será intimado para, no prazo de 15 (quinze) dias úteis, contado da data de intimação, apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

5.8 Na hipótese de deferimento de pedido de produção de novas provas ou de juntada de provas julgadas indispensáveis pela comissão, o licitante ou o contratado poderá apresentar alegações finais no prazo de 15 (quinze) dias úteis, contado da data da intimação.

5.9 Serão indeferidas pela comissão, mediante decisão fundamentada, provas ilícitas, impertinentes, desnecessárias, protelatórias ou intempestivas.

5.10 A personalidade jurídica poderá ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a prática dos atos ilícitos previstos nesta Lei ou para provocar confusão patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sanções aplicadas à pessoa jurídica serão estendidos aos seus administradores e sócios com poderes de administração, a pessoa jurídica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relação de coligação ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado, observados, em todos os casos, o contraditório, a ampla defesa e a obrigatoriedade de análise jurídica prévia.

5.11 É admitida a reabilitação do licitante ou contratado perante a própria autoridade que aplicou a penalidade, exigidos, cumulativamente:

a) reparação integral do dano causado à Administração Pública;

b) pagamento da multa;

c) transcurso do prazo mínimo de 1 (um) ano da aplicação da penalidade, no caso de impedimento de licitar e contratar, ou de 3 (três) anos da aplicação da penalidade, no caso de declaração de inidoneidade;

d) cumprimento das condições de reabilitação definidas no ato punitivo;

e) análise jurídica prévia, com posicionamento conclusivo quanto ao cumprimento dos requisitos definidos neste artigo.

5.12 A sanção pelas infrações previstas nas alíneas “h” e “m” do item 18.1 do presente edital exigirá, como condição de reabilitação do licitante ou contratado, a implantação ou aperfeiçoamento de programa de integridade pelo responsável.

CLÁUSULASEXTA: Constituirão motivos para a extinção do contrato, independente da conclusão do seu prazo, as previstas nos artigos. 137 a 139, todos da Lei Federal n° 14.133/2021, além dos motivos, no que couber:

a) razão de interesse público;

b) alteração social ou modificação da finalidade ou estrutura da empresa contratada que venha prejudicar a execução do contrato;

c) mudanças da legislação em vigor sobre licitações, impossibilitando a execução do presente contrato;

d) descumprimento de qualquer cláusula contratual;

e) ocorrência de caso fortuito ou de força maior, regularmente comprovada, impeditiva do acordado entre as partes; 
f) por acordo entre as partes, reduzido a termo no processo licitatório, desde que haja conveniência para o Município.

g) O contrato originado na presente licitação poderá ser rescindido, por qualquer das partes, a qualquer tempo, mediante aviso prévio de 60  (sessenta) dias.
CLÁUSULA SÉTIMA: O pagamento será efetuado no prazo de até 05 (cinco) dias úteis após a entrega dos produtos, e mediante a apresentação da respectiva Nota Fiscal.

CLÁUSULA OITAVA: As despesas decorrentes do presente edital correrão à conta das seguintes dotações orçamentárias, por conta do orçamento vigente:
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO E CULTURA

07.2050 – Merenda escolar Ensino Fundamental  

3.3.90.30.00.1550/1009 – Material de Consumo V. 184
3.3.90.30.00.1552/1006– Material de Consumo V. 404
3.3.90.30.00.1500- Material de Consumo V. 403
07.2057 – Merenda ao Ensino Infantil- pré-escola

3.3.90.30.00.1552/1006 – Material de Consumo V. 361
3.3.90.30.00.1500 – Material de Consumo V. 496
07.2058 – Merenda ao Ensino Infantil- Creche

3.3.90.30.00.1596/1070– Material de Consumo V. 319
3.3.90.30.00.1552/1006– Material de Consumo V. 318
3.3.90.30.00.1500 – Material de Consumo V. 203
CLÁUSULA DÉCIMA: O objeto deste pregão presencial, deverá ser entregue pela empresa vencedora, no Município de Montauri, na Escola Municipal Borges de Medeiros, conforme as necessidades e solicitação pelo município, podendo não ser retirados todos os itens.

CLÁUSULA DÉCIMA PRIMEIRA: - Fica Designada como fiscal do contrato a servidora Ana Rita Toffoli, Nutricionista da Secretaria Municipal da Educação.
 

As partes elegem o foro da Comarca de Guaporé, para dirimir quaisquer questões oriundas do presente contrato.

 

E por estarem as partes justas e contratadas, assinam o presente contrato, em 03 vias de igual teor e forma, para que surta seus efeitos jurídicos e legais, na presença de duas testemunhas instrumentais.

Montauri/RS, __________de _________ de 2025.

Testemunhas:

_____________________________                             ___________________________ 



CONTRATADA








Município de Montauri


CONTRATANTE








